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RESUMO GERAL

Um dos maiores desafios da atualidade é a transfar&e novas
tecnologias aos produtores rurais de maneira efecieo sentido de melhorar a
renda e a qualidade de vida desses trabalhadore®rtificacdo agricola é
baseada nos principios das Boas Praticas Agri(®ks) sendo uma ferramenta
de gestdo que possibilita 0 acesso de agriculfanetiares, produtores de café,
a mercados sustentaveis e mais lucrativos. Destafaeste trabalho teve como
objetivo a caracterizagdo das Boas Praticas Agisd@PA'’s) e a elaboracéo de
um Roteiro Metodolégico para a Certificacdo de icafiores da Associacao de
Agricultores Familiares de Santo Anténio do Ampghk&ASA). A pesquisa foi
realizada por meio de um questionério semiestrdtutipo survey,adaptado por
Pereira (2013), ja validado e que investigou atigas agricolas realizadas em
todas as etapas da producdo do café. Foram pedomiSd produtores que
representaram todas as propriedades da Associaggestionario foi dividido
em duas partes. As primeiras 21 questdes carauteazperfil dos produtores
pesquisados. A segunda parte refere-se as pratigésolas realizadas pelos
cafeicultores e possui 104 questdes. Para a cdarac@o do perfil dos
cafeicultores e de suas praticas agricolas foizeeld a andlise multivarada de
cluster pelosoftwareestatistico SPSS{atistical Package for Social Sciences)
A andlise deCluster separou os produtores da Associacdo em dois grupos
distintos de acordo com a similaridade de suasicpgtagricolas. Para a
elaboracdo da proposta metodologica para a cagifim, foram realizadas
analises descritivas, sendo possivel encontrardéandé cada uma das variaveis
do questionéario. De acordo com a média da pontualgida por cada variavel,
foi possivel analisar o grau de dificuldade do ptod e a necessidade de
adequacdo da pratica agricola, conforme as ex@g@nla certificacdo. Através
desta andlise, elaborou-se um Roteiro Metodologi@eeado na certificacdo
Fair Trade com sugestdes de praticas de gestdo de acordoacaralidade
encontrada na AFASA.

Palavras-chaves: Certificacao. Boas Praticas Algisc Fair Trade
Cafeicultura. Agricultura familiar.



GENERAL ABSTRACT

One of the largest current challenges is the temaete of new
technologies to rural producers in an efficient ne&nimproving his income and
life quality. The agricultural certification is ke on the Good Agricultural
Practices (GAP) principals, being a management ttwatl allows the access of
coffee family farmers to sustainable and more hingamarkets. Thus, this work
aimed at characterizing the Good Agricultural Rcast (GAPs) and elaborating
a Methodological Certification Script for coffeeopiucers of the Associagéo de
Agricultores Familiares de Santo Antbnio do Amp&&ASA). The research
was conducted by means of a semi-structured suiypeyquestionnaire, adapted
by Pereira (2013) already validated, and which stigated the agricultural
practices performed in all stages of coffee pradactThirty-one producers
representing all of the properties of the Associativere researched. The
guestionnaire was divided into two parts. The fstquestions characterize the
profile of the researched producers. The secontrpfars to the agricultural
practices performed by the coffee producers ansepte 104 questions. For the
characterization of the coffee producers’ profitel dheir agricultural practices,
aclustermultivariate analysis was performed using the S@&8istical package
for social sciences) statistical software. Ttlester analysis separated the
Association producers into two distinct groups adow to the similarity of
their agricultural practices. For the elaboratiofi the methodological
certification proposal, descriptive analyses wezgfggmed, allowing us to find
the mean of each of the questionnaire’s varial#lesording to the mean of the
grade obtained by each variable, it was possibkntdyze the difficulty degree
of the producer and the need of adaptation of gniewdtural practice, according
to the certification demands. Through this analysige elaborated a
Methodological Script based on the Fair Trade fiestion with suggestions of
management practices according to the reality fonnde AFASA.

Keywords: Certification. Good Agricultural PractceFair Trade Coffee
culture. Family farming.
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CAPITULO 1 REVISAO DE LITERATURA SOBRE CERTIFICACAO
AGRICOLA

1 INTRODUGAO GERAL

A regido Sul de Minas Gerais caracteriza-se pelmm@oducdo de
cafés do Brasil e a agricultura familiar tem grammeso na producao total
nacional. No entanto, ha caréncia de orientacAmpapda ao pequeno
agricultor, em relacdo as praticas agricolas adkgu@ sustentaveis para a
producao.

O mercado mundial de cafés produzidos de formaemsidstel tem
crescido muito nos Ultimos anos e a certificac@aleppermitir aos produtores
entrarem em um mercado de café seleto e diferemciad

Como a certificacdo é baseada nos principios das frdticas agricolas,
ela também incentiva a preservacdo e recuperacadragmentos florestais
dentre outras praticas que possibilitardo a sw#tiiclade das propriedades
cafeeiras.

Sao inumeros os beneficios da certificacdo, dexiére ter controle de
sua producao, seus lucros e custos além de evithlemmas como multas pelo
ndo cumprimento da legislacdo ambiental e tralialhdinda pode evitar que o
produtor fique dependente das especulacdes do ahaeecsd consiga vender seu
produto coma@ommoditiesou seja, sem nenhum valor agregado. Com a adoc¢ao
de certificacfes, todos os envolvidos no processdupivo séo favorecidos.

A certificacdo agricola abordada nesta pesquisamé pocesso
voluntario usado como meio de induzir atitudes entéveis no ambito
internacional, pois condicionam a importacdo a @eih de procedimentos e

requisitos que possuem a finalidade de protegépelagradar o meio ambiente.
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Desta forma, nesta pesquisa, buscou-se o desemeoito de uma
proposta metodoldgica para facilitar a certificagho cafés produzidos pela
agricultura familiar através da producdo sustehtdwle café em
empreendimentos rurais de uma Associacao famil@lizada na regido Sul de
Minas.

Projetos como este tem grande importancia por tivegra incluséo de
pequenos produtores a mercados mais lucrativosy osnale cafés certificados,
e ajuda-los a ter acesso as novas tecnologias rdoemacdo. A proposta
metodoldgica poderdq também facilitar a producdoude café de melhor

qualidade e, consequentemente, aumentar a reruladiator.

2 OBJETIVO GERAL

Caracterizacdo das Boas Préticas Agricolas (BP&'a)elaboracédo de
Roteiro Metodoldgico para a Certificacdo da Assgiia de Agricultores
Familiares de Santo Anténio do Amparo (AFASA), agifio Sul de Minas, por
meio da analise das praticas realizadas pelouoéfeis.

2.1 Objetivos Especificos

» Descrever sobre as vantagens e barreiras daeagéifh para produtores
familiares de café.

> Analisar o perfil dos produtores rurais e a adogds Boas Préticas
Agricolas para a producdo de café na Associacadgteultores
Familiares de Santo Anténio do Amparo (AFASA), itigcando
diferentes grupos de produtores rurais através etadulogia proposta
por Pereira (2013).
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» Desenvolver um roteiro metodol6gico para a assaoi@fFASA com a
finalidade de auxiliar os produtores nas adequagdegidas pela

Certificacaorair Trade

3 REFERENCIAL TEORICO

Preocupacdes dos consumidores com 0 meio ambiersieg@anca
alimentar tém levado a criacdo de nichos de merapd® procuram diferenciar
a qualidade dos produtos agricolas consideran@spectos socioambientais na
sua producdo (RENARD, 2010).

Com esta nova realidade de mercado, verificou-ser@scimento na
demanda por “cafés sustentaveis", produzidos segumodmas e cédigos de
conduta realizados por entidades independentesisa praticas sustentaveis
na sua producdo e enfatizam tanto o pilar ambieodaho o social e o
econdmico (GIOVANNUCCI; PONTE, 2005).

Segundo Giovannucci, Pierrot e Kasterine (2010gscdiferenciados,
incluindo a especialidade de cafés certificadostdoesatraindo novos
consumidores e esta tendéncia de certificacdotengabilidade, definida pela
indUstria de café, tem sido seguida em outrosesttacommoditiecomo cha e
cacau. O setor cafeeiro tem sido o principal céediar do desenvolvimento de
diversos tipos de certificacfes e criacao de 6rdédiscalizacao.

A certificacdo pode ser uma importante aliada paraafeicultura
sustentavel. As normas de certificacdo sédo baseamaprincipios das Boas
Praticas Agricolas (BPA's), que consistem na apfioado conhecimento
disponivel ao uso sustentavel dos recursos natpeais a producdo agricola,
buscando viabilidade econdmica, social e geranddupos saudaveis, indcuos,
isentos de contaminagdo e residuos (FOOD AND AGRIGIRE
ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS, 2005).
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Segundo Pereira, Bliska e Giomo (2007), a cerjicaé a forma de dar
credibilidade maior ao consumidor na hora da corepparmite a identificacéo
da origem do produto e indicando qualidade. Envalwerificacdo de todo o
processo de producao do alimento desde a lavofiia xitara e pode permitir a
entrada do agricultor familiar em mercados de cedégeados e/ ou especiais,
que sdo mais lucrativos. Para acessar mercadesrdifados, faz-se necessario
gue os agricultores familiares atendam as exigéni@arosas de qualidade, na
gual a certificacao é exigida em alguns casos (DA POOLE, 2014).

A mudanca na demanda dos consumidores e as polftiddicas tém
aumentado cada vez mais a necessidade de estudussdgacdes sobre os
efeitos das normas de certificacdo ambiental eas@EUCHELT; ZELLER,
2011).

O café é uma cultura bastante produzida por atpied familiares que
dependem do produto como meio de subsisténcia (BMNUCCI; PIERROT;
KASTERINE, 2010). O cafeicultor pode ndo possuir aurimfraestrutura
adequada na propriedade para atender as exigéaciastificacao.

O apoio de empresas e/ou instituicdes publicasvagas, que possam
fornecer suporte em todas as fases do processotpmwd que ainda orientem o
cafeicultor a produzir um café de qualidade, podemparcerias decisivas para
a insercao de produtores a mercados mais lucrativos

No cenario brasileiro e também em outros paisgajras certificacdes
tém sido viaveis para pequenos produtores orgamezagin grupos ou
cooperativas. A certificagdo em grupo diminui ceséopermite alcancar um
volume maior de café no momento da venda.

Esta revisdo teve como objetivo descrever sobrvamstagens e barreiras
da certificag&o para produtores familiares de daféertificacdoFair Tradesera
abordada nesta pesquisa. Esta certificac@o tornmaiseviavel para o cafeicultor

familiar porque pode ser realizada por grupos dmdyipores e ndo apenas
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individualmente, o que diminui os custos com a anfdcao da certificagdo nas

propriedades.

3.1 Cafeicultura sustentavel e certificacdo agrical

As preocupac¢des com 0s impactos sociais e amldetaagronegocio
se tornaram mais generalizados, sendo necessdiiir de regulamentar a
agricultura sustentavel (GARCIA; SHIVELY, 2011; HANAKA; KONEFAL;
CONSTANCE, 2012).

Com um novo perfil de mercado consumidor, mais entig e
preocupado com a seguranca alimentar e 0 meio atapie tendéncia destes
selos nos produtos agricolas é continuar e aumentar

Apesar da certificagdo ndo oferecer uma garantjzret e de mercado
se ndo estiver acompanhada de outros fatores,tificagéo tornou-se uma
“barreira verde”, ou seja, uma barreia ndo taafanuito poderosa.

A conversédo do convencional para a producéo sdstntertificada é
percebida e promovida como uma oportunidade viperh diferenciar os
produtos e atingir precos melhores. A certificaigio impacto sobre o processo
e 0s custos de producao (KILIAN et al., 2006).

A agricultura sustentével, segundo Altieri (1938)jetiva a manutencao
da producdo do alimento com o minimo possivel deagtos ambientais e
compensacao financeira que permite reduzir a pal@eender as necessidades
da populacdo. Dentro deste contexto, a producdeicafprecisa seguir estes
moldes para atender a demanda de consumidoresupestms com as questes
sociais, seguranca alimentar e preservacao ambienta

De maneira geral, as certificacdes mais difundidasmplantadas
atualmente no agronegécio do café possuem umaypag®o com as questdes

ambientais e sociais. Algumas certificagcbes possuem énfase maior na
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preocupacao com 0s recursos naturais e com ailwdatee, outras consideram
a seguranca alimentar e a rastreabilidade do daimele maneira primordial.
Mas, o objetivo de todas as certificacdes estadolpara a seguranca e higiene
do alimento, melhora da qualidade de vida das pesmavolvidas no processo e
de todo o ambiente, produzindo de maneira difer@mteonvencional.

A producdo de café sustentdvel estd voltada paepli@acdo de
melhores praticas de producdo agricola, pés-calteiprocessamento (VAN
DER VOSSEN, 2005).

O dinamismo, as inovacdes das empresas e as @gdei nao
governamentais, pela sensibilizagdo do publico paiica e o consumo de
cafés ambientalmente corretos e sustentaveis, paggnuma grande forca
facilitadora & aprendizagem e adaptacdo constamse pdodutores (AULD,
2010).

A certificacdo de café é discutida como uma ferrgmpara conciliar as
medidas de conservacgao e os interesses dos agesulbcais (SCHMIT et al.,
2010). A certificacdo € um diferencial de mercad@s ndo garante que o
produtor conseguira um preco melhor na hora daavéiodcafé. O prémio esta
vinculado a oferta de café certificado em cada. gaésno exemplo, podemos
citar o caso do café certificado organico: paisesacNicaragua, México e Peru
possuem quantidade consideravel de café orgadig@mises como a Costa Rica,
com oferta limitada e qualidade de café alta, $&angados prémios de preco
acima da média (KILIAN et al., 2006).

Segundo Jansegt al (2006), ainda € preciso mais estudos para gerar
informacfes necessarias para que os tomadoresci#i@eossam avaliar as
necessidades e oportunidades de investimentos cpsible politicas que

estimulem a conservagao dos recursos naturais.
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3.2 As Boas Praticas Agricolas

A certificacdo € baseada nos principios das BoaticRBs Agricolas.
Conforme Santos et al. (2007) em sua pesquisa,oas Praticas agricolas
promovem o aumento da eficiéncia dos servicos @ndigéo dos impactos
sociais e ambientais.

As Boas Praticas Agricolas, conforme definicao 4® RFOOD AND
AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS, 208)
proposta por Izquierdo, Fazzone e Duran (2007)azéF as coisas bem e dar
garantia delas”.

As Boas Praticas Agricolas (BPA) e Boas Praticas de
Fabricagdo (BPF) sdo um conjunto de principiosimasre
recomendacdes técnicas aplicadas para a producéo,
processamento e transporte de alimentos, orientadaisiar

da saude humana, proteger ao meio ambiente e rael®r
condi¢cdes dos trabalhadores e sua familia (IZQUIBRD
FAZZONE; DURAN, 2007, p. 4).

Dessa forma, as boas préaticas podem ser considetad# processos
produtivos em recomendacdes pré-determinadas ogmEmvio desempenho
satisfatério das empresas de maneira eficientenderaatisfacéo e seguranca
para toda cadeia produtiva (PRADO, 2014).

Segundo Pereira (2013), as Boas Praticas Agric(@d®A’'s) sao
baseadas nos principios de seguranca alimentaserpagdo ambiental e
condi¢Bes sociais que respeitam aos envolvidos moepso de producao,
integrando sob um s6 conceito as exigéncias agroadm as do mercado.

As BPA’s sdo um componente de competitividade geemjpe ao
produtor rural, no caso o cafeicultor, diferencEgu produto de outros,
melhorando a qualidade, ampliando acesso a novosadws, consolidando os
atuais e reduzindo custos. Compreendem o conheimgianificacéo,

mensuracao, registro e gestdo de objetivos sodaibientais e produtivos
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especificos, utilizando ferramentas que buscam dstray mediante processos
adequados a evidéncia de que estdo fazendo as coisatamente ao longo de
uma cadeia agroalimentar (PEREIRA, 2013).

3.3 Principios das Boas Praticas Agricolas

Segundo Garcia e Shively (2011), as Boas Pratigaigdlas se baseiam
fundamentalmente em trés principios: segurancaeatin, responsabilidade
social e ambiental; sendo preciso desenvolver ustsatégia solida de
integracdo de gestdo da producdo e propriedadecapacidade de controle e
monitoramento ao longo do processo produtivo e dpiarecessarios realizar
ajustes ao sistema (insumos, procedimentos deasegrtecnologia, gestao e
capacitacao).

Muitas questdes atuais de seguranca alimentar sfonadureza
complexa, exigindo abordagens em toda a cadeiaatkigiio e contando com
mais de uma medida de controle para gerenciarsoesride forma eficaz. A
rastreabilidade do produto é muito importante ngsteesso. Com o amplo
acesso de produtos vindos de diversos locais, @rasegp alimentar tem sido
considerada requisito primordial por compradotesders rede varejistas e
importadores (GARCIA; SHIVELY, 2011).

As BPA's, em relacdo ao meio ambiente, considergeservacao da
fauna e flora local, conservacgéo, recuperacao efsgrotegidas por lei, como
corredores ecoldgicos, Areas de Preservacdo PemteareAPP’s, areas de
Reserva Legal, etc (SCHMIDT, 2007).

O uso de defensivos agricolas, fertilizantes quimic@gua para fins
agricolas, areas para depdsito de dejetos e déspsracontrole de erosdo do

solo, controle bioldgico e outras, também devemasatiados pelos produtores
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e adequados ao sistema das Boas Praticas Agr(EdHBRESA BRASILEIRA
DE PESQUISA AGROPECUARIA, 2004).

Com relacdo a responsabilidade social, as BPA&nvias questdes de
salde ocupacional e questdes trabalhistas com etivabjde garantir a
segurancga, saude e bem estar dos trabalhadordsiéosma producdo (FOOD
AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS,
2005). Schmidt, 2007, elaborou recomendacdes @xrde manejo e gestdo
conforme apéndice C deste trabalho. Seguir estasnendacdes pode garantir
uma melhora da sustentabilidade na producdo, ptés seguem os principios
das BPA's.

3.4 Contexto da certificacdo na cafeicultura famitir

Segundo a Lei 11.326 de 24 de junho de 2006, cugn familiar é
aquele que pratica atividades no meio rural, atholesimultaneamente, aos
seguintes requisitos: ndo detenha area maior doggago modulos fiscais;
utilize predominantemente méo de obra da prOpmaili@ tenha percentual
minimo da renda familiar originada de atividadesonéenicas do seu
estabelecimento ou empreendimento, na forma dafipédo Poder Executivo e
dirja seu estabelecimento ou empreendimento coanfamilia. Em muitos
municipios mineiros a agricultura familiar é a pipal atividade econdmica e
possui grande potencial. Com esta Lei, a agriaitamiliar passou a ser vista
como um segmento produtivo encerrando as duvidaee ssua conceituacéo
legal. Apés o estabelecimento desta Lei, politipablicas para agricultores
familiares se fortaleceram. A cafeicultura famili@presenta a maioria dos
produtores de café no Brasi e no mundo, (ORGANIEANC
INTERNACIONAL DEL CAFE, OIC, 2008), sendo important o

desenvolvimento de pesquisas que melhorem a qdalidde vida dos
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agricultores e os incentivem a continuar no camp sao eles o0s responsaveis
pelo fornecimento de boa parte dos alimentos gastabem os centros urbanos.

Os agricultores familiares estéo entre os maigjialirs pelo declinio dos
precos do café entre 1998 e 2001. Paradoxalmentmewado do café
certificado em paises importadores se expandiu Isigmado pela crescente
consciéncia social, ambiental e de saiude (BASU; GHAROTE, 2003).

Cafés certificados tornaram-se populares entre arsefadores e
consumidores nos paises industrializados (DAVIR®NTE, 2005), desde
entdo, o produtor familiar, precisa se adequar ta esva realidade para
conseguir sobreviver no mercado.

Instituicdbes governamentais, ONGs, entre outrosn t@romovido
programas de certificacdo para os produtores @ecceio canais de mercado, ja
gue cafés certificados podem oferecer precos mlaigados e rendimentos
melhores. Porém, sO enfatizam precos como se fossditientes para a
reducdo da pobreza, mas, a renda liquida de café apenas determinada pelo
preco, mas também por niveis de rendimento e cus®sproducao
(BEUCHELT; ZELLER, 2011). Ainda segundo o mesmooautlizer que a
certificacdo é a solucdo seria uma ideia prematat&n do que cafés
certificados tém producéo distinta e sistemasdeketingcom diferentes custos
associados se comparados com a producao pelo aisteawencional.

Para Van Der Vossen (2005) para a reducdo da mohiesz produtores
familiares, € necessario o aumento dos rendimemdogafeicultura, pois a
certificacdo por si s6 ndo compensa as restricq@educao para 0s pequenos
produtores. Ainda de acordo com sua pesquisa, fmaducertificados tendem a
ser relativamente iguais ou mais pobres que ophamutores.

Para seus defensores, a certificacdo cria mecasigmaca que 0s
produtores familiares adquiram incentivos finamm®irmelhorando o seu
desempenho ambiental, social e econdmico (BLACKMANYERA, 2011).
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Para Blackman e Naranjo (2012), a certificacddpdwea geral, facilita prémios
de preco e expande acesso ao mercado para produifisados.

Segundo Kilian et al. (2006), a certificacdo isalménte ndo gera
diferencial de precos. O preco é sempre uma fudedgualidade, que é vista
como um pré-requisito basico para um prémio deopre@ certificacdo como
uma ferramenta para diferenciar e destacar o exteetlesempenho do produto.

Muitos produtores ndo conseguem nenhum prémio,rpbitos como o
manejo organico ndo possuem adaptacdes suficieatpsocesso de producao
para que o produtor consiga produzir café de qaddid

Embora os mercados de café certificados por sid&d resolvam os
desafios enfrentados pelas familias de agricult@ies podem funcionar como
uma ampla base que contribua para uma vida maienségel, para o
desenvolvimento rural e processos de conservacaoregibes cafeeiras
(MENDEZ et al., 2010). Isto pode ser feito atravis desenvolvimento de
parcerias mais ativas entre os agricultores, catipas, certificadoras,
organiza¢cBes ambientais, desenvolvimento rurakguigadores.

Com a adocdo da certificacdo € possivel consego@r gestdo mais
eficiente e econdbmica da propriedade, um recontediondo produto no
mercado, exportacdo do produto e consequentemegndgagdo de valor no
produto final, aumentando a renda e a perspectivaateicultor. Mas é preciso
considerar também outros fatores, como a dificiddaqule o produtor familiar
encontra para adequar-se a norma de certificagdas Hificuldades ndo estao
presentes apenas na implantacdo da norma, masamabdanutencdo do selo.
Com o passar dos anos, a certificadora aumentanisell de exigéncia na
propriedade.

Manter a qualidade da bebida é outra barreira ®afle pelos
produtores rurais. A producdo organica, como exengide ndo é permitida a

utilizacdo de agrotdxicos e fertilizantes, podeatgrodutividade comprometida
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por doencas, pragas, nutricdo, diminuicdo da oieai de gréo produzida,
entre outros fatores.

Ainda hoje é dificil mensurar até que ponto a fiesifao é viavel para o
perfil do produtor e qual a certificacédo € a mdiscuada. Muitas vezes também
€ necessario obter varias certificacbes para garantvenda, pois cada
certificac@o atende a um publico e a um mercadwoatife.

Um numero maior de certificagbes também indica queafé foi
produzido de forma diferente e esta diferenca attdtada, segundo varias
certificadoras (AULD, 2010).

A falta de organizacéo e assisténcia técnica @ dudrreira enfrentada
pelos agricultores familiares. Muitos produtoregisl ndo tém conhecimento
técnico suficiente para implantar uma gestéo baseasl boas praticas agricolas
exigidas pelas certificagfes. O produtor precisaalghecimento técnico para
aplicacdo das BPA’s ao longo de todo o processtufivo.

Ainda hd uma grande dificuldade de se escolherrificacdo mais
adequada para a realidade da propriedade e dotproelude saber se este
sistema esta sendo eficiente para a sustentaldli@dadormuladores de politicas
devem ser claros sobre o que eles querem susteném, recebe os beneficios e
guem arca com os custos de seus esforcos parenvdesmento sustentavel
(FAURE et al., 2012).

A busca de novos caminhos e mecanismos que fati#itantrada de um
maior namero de produtores no mercado certificdiddaaé um desafio a ser

alcancado.

3.5 CertificacdoFair Trade

O conceito de "comércio justo" existe desde 1968 adotado por uma

sociedade de importadores sem fins lucrativos ejistas nos paises ricos do
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norte europeu, junto com produtores familiares paises em desenvolvimento
gue queriam lutar contra precos baixos de mercaddtae dependéncia de
corretores FLO (FAIRTRADE LABELING ORGANIZATION, 2Tb).

A normaFair Tradeé estabelecida em "requisitos minimos", que devem
ser cumpridos para obter a certificacdo de Coméluiio, e "requisitos de
progresso” que incentivam os produtores a mellta@a vez mais as condi¢cfes
de trabalho e qualidade do produto, promover m@&tiamigaveis ao meio
ambiente e investir na organizacéo de seus asssai cooperativas (KILIAN
et al., 2006).

Os comerciantes devem pagar um pre¢co minimo gdeaatum prémio
social para os produtores, suficientes para caisircustos de producédo e
habitacdo sustentavel, e que lhes possibilitemstivem seu desenvolvimento
préprio e assinar contratos de longo prazo que imermum melhor
planejamento. Também prevé a estimulacdo de psatda producdo
sustentaveis, determinar precos minimos e de @guijdoem como os requisitos
de processamento (ELDER; ZERRIFFI; LE BILLON, 20IRAYNOLDS;
MURRAY; HELLER, 2007, KILIAN et al., 2006).

A CertificacaoFair Trade ou Comércio Justo é projetado para melhorar
as condi¢Bes sociais, econdmicas e ambientais makitpres no mundo em
desenvolvimento através da producdo e dos padéepmércio mais justos
(RAYNOLDS; MURRAY; HELLER, 2007).

Muitos produtores certificados Fair Trade, tambérosspem a
certificacdo organica. A dupla certificagcdo orgaftomércio justo tornou-se
muito popular entre os compradores e consumidoessadé, pois as duas
possuem objetivos comuns de reducdo da pobreza resdéser problemas
alimentares em paises desenvolvidos (INTERNATIONAEDERATION OF
ORGANIC AGRICULTURE MOVEMENT, 1998; WILLS, 2006).
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Segundo Valkila (2009), quando os precos do caféemcional estdo
em baixa, os precos do café certifick@ir Tradetém sido compensatdrios para
os agricultores, mas a medida que os precos futlireafé sédo desconhecidos, é
impossivel dizer qudo relevante é a garantia dgofnecida pela certificacao
No entanto, segundo os estudos deste mesmo agttificacdoFair Trade
para o agricultor familiar ainda tem sido compefsatnos ultimos dez anos
(VALKILA, 2009).

Independente dos precos, com a certifica€dio Trade prevalecera o
valor mais elevado, ou seja, 0 preco mais justa paromercializacéo.

A caracteristica da certificac&air Tradeé seu foco no desenvolvimento de um
sistema de certificacdo especificamente desenra@dofacilitar a capacidade de
construcdo e fortalecimento dos pequenos produteresabalhadores em

desvantagem em paises em desenvolvimento.

3.6 Formacgéo de grupo para a certificagéo da cafeittura familiar

Uma maneira de diminuir os custos e de se aumentatlume para a
venda é a formacédo de grupos de produtores pandificacao.

A organizacdo em cooperativa € interessante paasgcustos com a
certificac@o sejam divididos e o volume de vendasemte. A cooperativa deve
ser configurada de forma transparente e ndo dis@ingualquer membro ou
grupo social, tais como as mulheres (ELDER; ZERRIEE BILLON, 2012;
BACON, 2005).

Segundo Rocha e Mendes (2012), valores de justipaidade e bem
comum no trabalho sdo valores que podem ser aldasgaais facilmente por
uma cooperativa. Com o crescente nivel de compdttie entre empresas, as

pessoas procuram se organizar em grupos com #éidal de ter atividades
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mais bem desenvolvidas e operacionalizadas em umelmocooperativo
(OLIVEIRA, 2006).

Para Pedini (2011), é necesséario que haja um “eemgotnto” da
agricultura familiar, ou seja, uma forma de conaizacdo que transforme a
vida dos produtores e/ou de suas organizacfes. €mmeutor relata a
experiéncia de empoderamento em uma cooperatipeodetores familiares no
Sul de Minas Gerais através do processo de cegé#@ “Entende-se como
empoderamento a possibilidade de fortalecimentocdéeicultores familiares e
suas organizacfes, tanto individual (econdmicohtqueoletivo (relacional), no
ambiente em que estéo inseridos” (PEDINI, 2011).

Para Moreira (2011), cada certificacao esta maéxidinada a um perfil
de produtor. A certificacdo organica €air Trade estdo associadas a pequenos
e médios produtores localizados em regifes prapeciqualidade o que talvez
justifiqgue a agregacado de valor. Considerar estates caracteristicas € uma
forma de decidir a melhor certificacdo para o pedid grupo familiar
considerando também sua regiéo.

A certificacdo em grupo vem sendo aplicada parditeaco produtor
familiar a ter acesso ao mercado diferenciado dé&saertificados. Mas, antes
de buscar a adequacdo das propriedades cafeegasddigos de conduta, €
necessario que haja o entendimento da realidadgrdasiedades de forma
individual (PEREIRA, 2013).

Segundo Bacon (2005), os pequenos agricultoresporgamizados em
uma cooperativa ou uma associacao, ndo produzertume de café necessario
para acessar os mercados de produtos certificadassinar contratos com os
importadores. A organizagdo de cooperativa pargpargcao gera as relacdes
externas que se movem para 0s mercados certifieadoganiza uma estrutura

de precos interna que determina os precos recehadpertdo da fazenda.
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Segundo Oliveira (2006), em seu estudo sobre un@pecativa
certificadaFair Trade os associados mais antigos da cooperativa deramrst
maior comprometimento com a certificacdo, pois paca da fundacdo da
associacdo havia acbes de acompanhamento de owrmbros de fora da
comunidade. Esta observacao realca a importanciacéativo e da motivagéo
ao pequeno produtor que precisa do apoio de dastisices.

Jé& para Elder; Zerriffi e Le Billon (2012), a cBecticdo das cooperativas
de café tem no total um baixo impacto sobre os snd® subsisténcia dos
agricultores familiares de café, principalmenteideva baixa produtividade,
prémio de preco insignificante, falta de acessaradito e as informacdes da
cooperativa.

Diferencas de producdo e de organizagdo entre pacidades das
cooperativas locais sdo espelhados na extensdbetagicios da certificacédo
para os agricultores familiares. Cooperativas afiles colheram os beneficios
da certificacdo. A este respeito, o efeito cooparatecobre o efeito de
certificacéo (JENA et al., 2012).

Considerando estes aspectos, a organizacdo e uestAd da
cooperativa sdo de grande importancia para atingimercado que valoriza o
café certificado.

Dentro deste contexto, € de grande importancia amgcanismos que
possam facilitar e estimular a certificacdo doadror familiar e fazer com que
ela seja viavel. Cooperativas ainda precisam invesin programas de
monitoramento de qualidade do café.

Deve-se procurar criar mecanismos de apoio aicag#o de Grupos de
Agricultores familiares e politicas publicas deeintivo para apoiar a agricultura
familiar.

Contudo, a adogdo da certificacdo em grupo tem wida forma de

inserir agricultores familiares e reduzir os cugdesauditorias e inspec¢bes de
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propriedades. O investimento em politicas publitaste setor é indispensavel

para o fortalecimento da cafeicultura familiar nagl.
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RESUMO

A cafeicultura familiar representa a maioria dosdoitores de café no
Brasil e no mundo. Para acessar mercados difetms;idaz-se necessario que
0s agricultores familiares atendam as exigéncias qdelidade sendo a
certificac@o exigida em alguns casos. As normasetficacdo sdo baseadas
nos principios das Boas Praticas Agricolas; quesistem na aplicacdo do
conhecimento disponivel ao uso sustentavel dosrsegsunaturais para a
producdo agricola, buscando viabilidade econdnsiceial e gerando produtos
saudaveis, indcuos, isentos de contaminacdo euossi@® objetivo deste estudo
foi analisar o perfil dos produtores rurais e acdidodas Boas Praticas Agricolas
para a producdo de café na Associacdo de AgriesltBamiliares de Santo
Antbnio do Amparo (AFASA), identificando diferentgsupos de produtores
rurais através da metodologia proposta por Per@@d3). A pesquisa foi
realizada através de um questionario estruturadipdsurvey respondido por
todos os membros da Associa¢do. O questionaridiimlido em duas partes: a
primeira caracteriza as informacdes referenteseafil po produtor e de sua
propriedade; a segunda parte caracteriza as @atigecolas realizadas na
producdo do café sendo dividida em uma escala dp@ara cada variavel
(prética). Desta forma foi adotada a seguinte @mdto: 1, “ndo se aplica na
propriedade”, 2, “ndo possuo ou ndo realizo”, 3¢ “@ez em quando ou
parcialmente”, 4, “sempre, ou sim” em relacdo dizagdo das praticas na
propriedade. Os dados foram tabulados e analigglosoftwareSPSS. Foram
realizadas analises estatisticas de frequénciandlse multivariada deluster,
gue € uma técnica que objetiva agrupar os indigdigasos) que possuem
caracteristicas semelhantes em funcéo de um corglentariaveis selecionadas.
A metodologia proposta separou os produtores em daipos distintos de
acordo com a similaridade de suas praticas agsicdtaram discutidas as
variaveis que apresentaram diferencas significatimaiores que p< 0,05 pelo
teste de qui-quadrado de Pearson. Os produtoregrufio 2 apresentaram
caracteristicas de maior organizacdo diante dogipros das BPA’s quando
comparados ao grupo 1 de produtores separadosgaigee

Palavras-chaves: Boas Praticas Agricolas. Cafareufamiliar. Qualidade.
Certificacéo.

ABSTRACT
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Family coffee culture represents most coffee predudn Brazil and in the
world. To access differentiated markets it is neagsthat the family farmers
meet the quality demands where the certificatioddémanded in some cases.
The certification norms are based on the Good Ajtical Practices principals;
which constitute in the application of the knowledgyailable on the sustainable
use of natural resources for agricultural produstgeeking economic and social
viability and generating healthy, innocuous produeixempt of contamination
and residue. The objective of this study was tolyaeathe profile of rural
producers and the adoption of the Good AgricultBralctices for the production
of coffee in the Associacdo de Agricultores Famgééade Santo Antbnio do
Amparo (AFASA), identifying different groups of malrproducers through the
methodology proposed by Pereira (2013). The rekesas conducted through a
survey type structured questionnaire, answeredllbgfahe members of the
Association. The questionnaire was divided into paats: the first characterizes
the information referring to the profile of the duwer and its property; the
second part characterizes the agricultural pratiperformed in coffee
production, divided into a scale with grades foclemariable (practice). Thus,
we adopted the following grading: 1, “is not apglia the property”, 2, “do not
have or do not perform”, 3, “once in a while ortly”, 4, “always or yes” in
regard to performing the practices on the propdrhe data were tabulated and
analyzed by the SPSS software. Frequency statisticalysis and cluster
multivariate analysis; which is a technique thatsiat grouping the individuals
(cases) with similar characteristics in functioraafet of selected variables, were
performed. The proposed methodology separatedrtdtkipers into two distinct
groups according to the similarity of their agrtouél practices. The variables
presenting significant differences higher than pshy the qui-square pearson
test were discussed. The producers from group 8epted characteristics of
higher organization considering the GAPs principeten compared to those of
group 1 separated in the research.

Keywords: Good Agricultural Practices. Family ceffeulture. Quality.
Certification

1 INTRODUCAO
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A cafeicultura familiar representa a maioria dosdoitores de café no
Brasil e no mundo (ORGANIZACION INTERNACIONAL DEL &FE, 2008).
Segundo dados da Secretaria de Agricultura Famiiar Ministério do
Desenvolvimento Agrario — SAF/MDA citados por Landet al. (2013),
aproximadamente 85% do total de propriedades riwaisileiras pertencem a
grupos familiares que no ano de 2007 foram respers@or 25% da producéo
de café. Devido a grande importancia da agricufamzliar para a cafeicultura,
faz-se necessario o desenvolvimento de pesquisameglhorem a qualidade de
vida dos agricultores e o0s incentivem a continagacampo.

Cafés produzidos com base nos principios das Baasds Agricolas
tém se tornado uma maneira de diferenciar o prodatsmomento da venda e
aumentar os rendimentos dos produtores familiZCesn a adogdo das Boas
Praticas Agricolas (BPA) é possivel controlar ocpsso produtivo do café em
todas as fases: do plantio a comercializacdo, sendo maneira de conseguir
produzir de forma sustentavel atendendo a demamdaetcados que agregam
mais valor ao produtor final.

O mercado de produtos especiais apresentou umrsggo maior, ao
contrario do lento crescimento de cafés comuns,seja, sem nenhum
diferencial na producdo. Mas para acessar merchfdvenciados, a certificacdo
pode ser exigida como uma forma de atestar qualidadprocedéncia do
alimento (DONOVAN; POOLE, 2014).

As normas de certificacdo sdo baseadas nos posdipis Boas Praticas
Agricolas, que consistem na aplicacdo do conhe¢ondisponivel ao uso
sustentavel dos recursos naturais para a prodggémla, buscando viabilidade
econbmica, social e gerando produtos saudaveiscu@sg isentos de
contaminacao e residuos (FOOD AND AGRICULTURE ORG2ATION OF
THE UNITED NATIONS, 2005).



39

Os prémios de precos oferecidos pela certificacéo cdfé séo
importantes para os consumidores e agem como wn dat decisdo para a
implantacdo de politicas publicas destinadas a atamee melhorar a
remuneracdo e o bem-estar dos produtores, prinogudé nos paises em
desenvolvimento (WEBER, 2011).

Desta forma, pesquisas para a transferéncia demafdes e novas
tecnologias que permitam que o produtor consigaiseg principios das Boas
Praticas Agricolas na produgdo do café tornam-@spensaveis. Para isso, é
necessario conhecer o perfil e a realidade dosufooeb e quais as principais
dificuldades em relacdo ao cumprimento das BPA’s.

Este artigo tem como objetivo analisar o perfil gosdutores rurais e a
adogéo das Boas Praticas Agricolas para a prodig&®afé na Associacéo de
Agricultores Familiares de Santo Antbnio do Amp@&ASA), identificando
diferentes grupos de produtores rurais através ewdulogia proposta por
Pereira (2013).

2 MATERIAL E METODOS

A pesquisa foi realizada com todos aos cafeicidtofitados a
Associagdo dos Agricultores Familiares de Sant@#intdo Amparo (AFASA).

A associacdo possui 40 familias, mas algumas ésl@® inseridas dentro da
mesma propriedade, reduzindo o nimero de respasldot questionario para
31.

Inicialmente, os produtores da associacdo respamdap questionario
semiestruturado tipsurvey, ja aprovado pelo comité de ética da Ufla no
processo h706.028. Segundo Oppenheim (199@)rvey é conduzida como
uma amostra representativa de uma populacdo nasqueimprega, de modo

geral, um questiondrio estruturado em que os datitisos sdo estudados
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utilizando técnicas estatisticas para medir relc@ntre varidveis. O

guestionario € uma adaptacdo de Pereira (2013)praldd com base nas
principais normas, codigos de conduta, programagdiicacado e leis vigentes
e ja havia sido validado em 2009, por um grupogtéreomos, colaboradores e
técnicos especialistas em cafeicultura da Cooperatie Cafeicultores e

Agropecuaristas sediada em Franca — SP (COCAPEC).

O questionario foi composto por questdes que ciaatm o perfil do
cafeicultor familiar e da sua propriedade e priatiente de questbes que
compreendem as praticas agricolas relativas a tadassferas do processo
produtivo do café, abrangendo os aspectos sociarsbgentais, trabalhistas e
econdmicos. As perguntas foram organizadas de fardedectar a realidade das
préaticas adotadas pelo produtor e também conhesau perfil.

A maioria dos questionéarios foi aplicada aos afioces na sede da
AFASA em uma reunido, com a ajuda de uma equigpd® formada por dois
técnicos agricolas.

Cada produtor respondeu um questionario de acordm ©s
procedimentos adotados na sua propriedade. Asmesgdo questionario foram
explicadas aos produtores uma por uma e as duddssprodutores foram
solucionadas. Os produtores que ndo comparecen@unifio responderam o
guestionério individualmente com a ajuda de umitécagricola apoiador da
Associacdo e que ja conhecia o questionario.

O estudo é de natureza quantitativa. A analisetijatva é elaborada
para obter conclus@es correspondentes aos daddadms utilizando-se analises
estatisticas (GIL, 2002).

Apés a aplicagdo do questionario aos produtoresdamos foram
tabulados e analisados pedoftware SPSS $tatistical Package for the Social

Science).
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Foram realizadas analises de frequéncia para alidagdo de cada
categoria de dados. Para Levin (1985), a distrélmuige frequéncias auxilia o
pesquisador a transformar os dados brutos num monjde mensuracoes,
organizadas e dotadas de sentido. Em seguidadtizada a analise estatistica
multivariada deCluster Conforme Everitt (1993) e Manly (1986), a analise
cluster € uma técnica que objetiva agrupar os individgasds) que possuem
caracteristicas semelhantes em funcdo do conjunteadaveis selecionadas.
Ap6s o agrupamento destas variaveis pela analisgudeess, foi aplicado o
teste estatistico ndo paramétrico de qui-quadradBettson para identificar as
variaveis com significancia estatistica acima de @05. Estas variaveis serao
apresentadas e discutidas. O questionario compbeiotodas as variaveis esta
no apéndice A deste trabalho.

O questionario foi dividido em duas partes. As piilas 21 questdes
caracterizam o perfil dos produtores pesquisadasas) praticas agricolas
realizadas pelos cafeicultores foram caracterizgoela segunda parte do
guestionario que possui 104 questdes em uma ekE@l@ntos para as respostas.
Em relacdo as Boas Praticas Agricolas nas propisgao questionario foi
estruturado da seguinte maneira: 1, “ndo se aplecgpropriedade”, 2, “ndo
possuo ou nao realizo” a pratica na propriedaded@,vez em quando ou
parcialmente” realizo esta préatica e 4, para sempuesim em relacdo a
realizacdo da pratica na propriedade. As varidesegunda foram divididas no
guestionario de acordo com os verificadores: lygabilidade e planejamento,
2) tecnologia de producéo, 3) colheita, 4) positdh 5) salde e seguranca do
trabalhador, 6) meio ambiente.

A maioria dos produtores terceiriza ou beneficia ptoducdo fora da
propriedade; por isso, foram descartadas algumeaves que fazem parte
deste processo e que “ndo se aplicam” em mais #e d&® produtores. Esta

mesma regra foi usada nas variaveis referentesi@ofarios e trabalhadores
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contratados, pois muitos produtores contam apesasacmao de obra de sua
familia ndo possuindo empregados.

Serdo discutidas nesta pesquisa as variaveis gaseaparam maiores
diferencas estatisticas entre os diissters(grupos), formados pela analise de
clustersem relagéo ao cumprimento das BPA's.

Esta metodologia foi baseada em Pereira (2013),equesua pesquisa
propds uma metodologia de separacdo de grupo ditpres de acordo com
suas praticas agricolas por meio de analises rarflas ao invés de se

trabalhar as vanéeis separadamente.

3 RESULTADOS E DISCUSSOES

Apés as andlises de frequéncia realizadas na pamearte do
guestionério, serdo apresentadas algumas variavedstantes para a descri¢cdo
do perfil dos produtores da AFASA: 1) escolarida@letempo na atividade; 3)
renda familiar; 4) tamanho médio das propriedadeshectares; 4) producéo
anual média de café por propriedade.

Tabela 1 Caracteriza¢do do Perfil dos Produtores dAFASA

Nenhum Basico | Fundamental Médio Superior
a a H
1. Escolaridade (a4) (5'a8) (colegial)
3,2% 48,4% 9,7% 19,4% 19,4%
Menos | Ded a7 De 8 a De 12 a Mais de 15
2. Tempo na de 3 anos anos 11anos 15 anos anos
gl - 16,1% 12,9% 22,6% 48,4%
Até 1 De 1-2 De 3-4 De 5-6 Mais de 6
3. Renda salario salarios salarios salarios salarios
il 6,5% 45,2% 32,3% 3,2% 12,9%
Até 10 Della| De21a30| De3la Mais de 40 ha
4. Tamanho hectares 20 ha ha 40 ha
médio da
0, 0, 0, 0, 0,
propriedade 35,5% 22,6% 22,6% 3,2% 16,1%
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A escolaridade basica apresentou a maior porcentag8,4% dos
produtores com apenas o ensino basico, anfiga # série. O tempo na
atividade cafeicultura é de mais de 15 anos en?d8ds propriedades. A renda
familiar predominante é de apenas 1-2 salarios /2% dos produtores. O
namero de hectares das propriedades pesquisadas pavaior média em até
10 hectares, 35,4% dos produtores. A producado aleuahfé por propriedade
ficou dividida, possuindo as maiores médias emtt&@:50 sacas por ano, 32,3%
dos produtores e de 51 a 100 sacas, 32,3% dostpresicom estas médias de
producéo anual.

A segunda parte do questionario, referente as Bodtscas Agricolas
dos cafeicultores, foi analisada aplicando-se disenénultivariada decluster.
Esta andlise separou os 31 produtores participdatpgsquisa em dodtusters
(grupos), de acordo com a similaridade de suagcasaagricolas na producgéo
do café. A analise deusterfoi utilizada por Pereira (2013) que prop6s em sua
pesquisa uma forma de categorizar grupos de clfgies de acordo com o
desempenho nas Boas Praticas Agricolas por meamélse multivariada, ao

invés de se trabalhar as varidveis separadamesgen&o Pereira (2013), esta
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metodologia podera oferecer subsidios para a inggldn de politicas publicas
diferenciadas e mais eficazes e também para a n®lido desempenho
produtivo, ambiental, social e econdmico da ativeleafeeira.

O cluster 1 foi formado por 10 produtores e duster 2 por 21
produtores, totalizando os 31 produtores da pesgagora separados em dois

grupos ¢lusterd de acordo com a semelhanca de suas préaticaslagric

Tabela 2 Divisdo do<Llusters

Cluster Porcentagem Frequéncia
1 32,3% 10
2 67,7% 21
Total 100,0% 31

Grafico 1 Dendograma d€lusterscom a divisdo dos grupos

=1
b= e
-
=
&
[
=
+
o

m

HHI_Lt[_I_
? |



45

No grafico 1 é possivel observar os dois grupgsrddutores que

O Grupo 1 é formado pelos produtores: 14, 25, 15, 4, 18, 10, 13 e
22. O Grupo 2 é formado pelos produtores: 8, 1212326, 30, 21, 29, 6, 9, 5,
28, 16, 31, 11, 20, 24, 27,3, 19 e 2.

Apés a divisdo dos doislusters para apresentar as varidveis com
maiores diferencas entres os dois grupos foi eddio teste estatistico do Qui-
Quadrado dePearson considerando as variaveis com diferencas de p<®,0
gue se aplicam em mais de 50% dos produtores dpsgrAs demais variaveis

gue ndo tiverem diferencas significativas acima 0,05, n&do serdo
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apresentadas neste trabalho, e podem ser obserdadapéndice A deste
trabalho.

Em relagcdo ao verificador: Rastreabilidade e Panepto foi
encontrada apenas uma variavel com diferencas@ém<

Tabela 3 Rastreabilidade e Planejamento

Grupo 1Clusterl Grupo 2Cluster?2
VARIAVEIS N.A | N&o | Parc| Sim |[N.A| N&o | Parc| Sim
1.Possui registro da
gquantidade de cafés vendidos10% | 30% 40% 9,2%| 4,8%| 85,7%

Legenda: N.A - ndo se aplica na propriedade; Ndo - ndouymssi nao realizo; Parc. -
parcialmente ou de vez em quando; Sim - sim ou semp

A variavel aborda o registro dos cafés vendidosgNpo 1, a pratica é
cumprida por 40% do grupo enquanto no grupo 28pit%.

Possuir o controle da quantidade de cafés vendidms requisito basico
de gestdo e organizacdo que faz partes dos reguisésicos de todas as
certificacbes além de estar diretamente ligada sire@bilidade e as Boas
Praticas Agricolas (BPA’s). Segundo Moreira e{2012), o produtor rural que
deseja entrar em um mercado diferenciado e posssielo da certificacdo
precisa ter controle em sua propriedade das opesad@@adas as técnicas de
producéo, como: produtividade, vendas, estoquedraie e monitoramento de
insumos, custos, rastreabilidade, aspectos soeiasnbientais. Para acessar
mercados diferenciados, faz-se necessario que dsultgyes familiares
atendam as exigéncias mais rigorosas de qualidamdio sa certificacdo exigida
em alguns casos (DONOVAN; POOLE, 2014).

Diante disso, faz-se necessario que o produtdraten controle das
vendas da producdo do café de forma organizada sporuma pratica

fundamental para a sua propria organizacdo finemcé& preciso pesquisar
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novos mecanismos que ajudem e incentivem os cHfeies a ter controle de
todas as etapas da comercializacdo de seu cafd & iequisito basico para
obter a certificacéo.

No verificador tecnologia da producdo, foram emeaas duas

variaveis com diferencas significativas de p<0,05.

Tabela 4 Tecnologia de Producéo

Grupo 1Clusterl Grupo 2Cluster2
Variaveis N.A | Nao | Parc, Sim [N.A| Ndo | Parc, Sim
1.0s produtos fitossanitarios
sdo armazenados corretamen&9% | 20% | 40% | 20% 9,5%|23,8% 66,8%
2.0s fertilizantes sdo
armazenados de maneira 40% | 20% | 40% 4,1%)28,6% 66,8%
correta

Legenda: N.A - ndo se aplica na propriedade; N&o - ndoymss ndo realizo; Parc. -
parcialmente ou de vez em quando; Sim - sim ou E2mp

A primeira variavel mostra que no grupo 1, aperi®$ 2os produtores
disseram armazenar corretamente os produtos fitiédsas. JA no grupo 2, um
total de 66,8% responderam que “sim ou sempre” zen@m de forma correta.

A lei Federal 7.802 de 1989 regulamenta a armgesnalos produtos
fitossanitarios no Brasil. De acordo com o art. e competéncia municipal
legislar supletivamente sobre o0 uso e o armazerantks agrotoxicos, seus
componentes e afins (BRASIL, 1989).

A Norma Regulamentadora 31 normatiza a armazenatgeprodutos
fitossanitarios com a finalidade de evitar acidenge riscos a saude dos
trabalhadores rurais, animais e ao meio ambien®RA®BL, 2005). Segundo a
NR 31, o local para o armazenamento dos produtosséinitarios deve: estar
situado no minimo a 30 metros de outras casasa&slque contenham alimentos

ou medicamentos; ter cartazes com simbolos de qpedgnter paredes e
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cobertura resistentes; acesso restrito aos tratmi devidamente capacitados;
ventilagdo comunicando-se exclusivamente com oriektegrote¢cdo que nao

permita 0 acesso de animais e ainda possibililenpeka e descontaminacao
(BRASIL, 2005). Em uma pesquisa realizada em Cagsaigbm pequenos

produtores de café, Mathews, Willes e Baleguel 20@lataram que alguns

produtores guardavam os produtos fitossanitarioéralele casa por medo de
roubo e ou por ndo possuirem infraestrutura adeqoarch sua armazenagem.

Desta forma, torna-se indispenséavel a fiscalizagoparte dos 6rgaos
competentes levando informagbes aos produtoresridogs causados pela
armazenagem inadequada destes produtos.

Esta instituida também pela NR 31, a capacitagio tthbalhadores
rurais, sem 6nus para os trabalhadores, mas afimlaaicos os cafeicultores
gue conhecem seus direitos e procuram se capgmtar as fungbes que
exercem. Politicas de incentivo a capacitacdorillistdo de manuais com
linguagens simples para o conhecimento da formeaeteopara o manuseio de
produtos fitossanitarios podem ser Uteis para prasa saude e a seguranca dos
produtores e também para gestdo baseada nos incigs Boas Praticas
Agricolas nas propriedades cafeeiras.

A segunda variavel diz respeito ao armazenameasgdattilizantes. No
grupo 1, 40% disseram que armazenam corretamerfertdigantes enquanto
no grupo 2, 66,8% cumprem esta pratica.

Os fertilizantes devem ser armazenados sob padetdsna plastica, a
fim de evitar o contato direto com a umidade do@.p@s sacos de fertilizantes
devem estar fechados, é importante observar amesgacdes com relacdo a
altura das pilhas, temperatura do local, etc. Eoitapte seguir sempre a
recomendacé@o do fabricante, pois alguns tipos deéasdcomo os fosfatados

podem perder sua eficiéncia, quando armazenadés™a incorreta, gerando
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prejuizos para o produtor. Pela legislacdo, é mloibrmazenar agrotéxicos e
fertilizantes no mesmo local (LOPES; GUILHERME, 20

O grupo 2 apresentou desempenho superior ao grugm fodas as
variaveis relacionadas a tecnologia de producéo.

Com relacdo as praticas contidas no questionaf@werges a colheita,
foi encontrada apenas uma variavel que apreserifetertas significativas
p<0,05:

Tabela 5 Colheita

Grupo 1Clusterl Grupo 2Cluster?2
Variaveis N.A | N&o |Parcial Sim | N.A | Nao Parcial Sim
1.Prioriza a colheita co
menos de 5% de graos verdes 60% 40% 4,8%]| 19% | 76,2%

Legenda: N.A - ndo se aplica na propriedade; Ndo - ndouymss nao realizo; Parc. -
parcialmente ou de vez em quando; Sim - sim ou semp

Em relacdo a variavel, que pesquisou se a colBeidorizada apés a
uniformizacdo dos grdos preocupando-se com a quigidNeste caso, no
guestionario foi feita a relacédo de 5% de grédodeg&para o inicio da colheita.
No grupo 1, 40% dos produtores procederam dest&iraada no grupo 2, a
porcentagem é de 76,2% dos respondentes.

A qualidade do café é um critério consolidado patiagir mercados
mais lucrativos (NOBRE et al., 2011). Segundo Bsrderge e Noronha (2002),
quando o café possui grande quantidade de frut@esgeo tipo de bebida do
café fica comprometido. Pimenta (1995) concluiu gaés colhidos verdes
apresentaram bebida dura ndo sendo aceitos pacmerdializacdo. Ainda
segundo varios autores, o ponto ideal de maturaghoafé cereja (PIMENTA,
1995).

O café de qualidade é certificado para satisfapea necessidade dos

clientes que querem, além da qualidade, o atestadgmrantia de como ele foi
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BPA's.
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E necessario informar os produtores rurais quaistcconsequéncias

negativas de se colher o café com uma quantidadedal frutos verdes e da

importancia de se investir em outras cultivaresme novas tecnologias que

uniformizam a maturacdo e proporcionam uma colheit@ uma média em

torno de 5% de gréos verdes para a manutencaoalidagle, unanime para a

valorizacdo do preco do produto final.

No verificador referente a pds-colheita em relagfgréaticas contidas

no questionario, foram encontradas cinco variageée apresentaram diferencas

significativas p<0,05.

Tabela 6 Pds-colheita

Grupo 1Clusterl

Grupo 2Cluster2

Variaveis N.A | Nao |Parcial Sim | N.A| Nao |Parcial Sim
1.Existe mistura de lotes njo
terreiro 20% | 10% | 70% |4,8%71,4% 19% | 4,8%
2.Respeita 0 intervalo np
terreiro para de seca do café 30% | 10% | 10% | 50% 4,8%]95,2%
3.Utiliza sacarias limpas e e
boas condigbes de uso T1 40% | 30% | 30% 9,5% 90,5%
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4.Tem um determinador de
umidade para aferir o ponto40% | 30% 30% 9,5%4,8% 4,8%| 81%
correto de armazenagem

5.Consulta a cooperativa,
associagdo ou internet para 30% | 20% | 50% 9,5%/90,5%
informacgbes de mercado
Legenda: N.A - ndo se aplica na propriedade; Ndo - ndouymssi nao realizo; Parc. -
parcialmente ou de vez em quando; Sim - sim ou E2mp

A primeira varidvel refere-se a mistura de lotesterreiro, que ocorre
sempre em 70% do grupo 1 e em apenas 4,8% do grupara que a secagem
ocorra de maneira uniforme, deve-se evitar a naigtier lotes de café com teor
de agua diferente (GIOMO, 2012).

Esta variavel também esti diretamente ligada &eedslidade e ao
controle da producédo, sendo importante para o psocge certificacdo e para a
manutencao da qualidade do café.

Na segunda variavel, o intervalo no terreiro paraeaa do café é
respeitado por 50% dos produtores do grupo 1 enguare no grupo 2, 95,2%
respeitam o tempo de seca no terreiro.

Segundo Reinato et al. (2012), a seca do café egirts € usada pela
maioria dos produtores. No entanto, nas propriesi@pdsquisadas existe uma
grande falta de estrutura dos terreiros utilizguirs a seca do café, o que pode
prejudicar a qualidade do produto. Uma alterngbiaea a falta de estrutura dos
terreiros seria a secagem mista em pequenos sesador

Durante o processo de seca do café, o teor dediiguidio é reduzido de
60% b.u para 11,5% b.u, diminuindo os riscos dmdatacOes indesejadas e o
desenvolvimento de fungos e bactérias (WINTGENS)420No entanto, a
gualidade pode ser prejudicada podendo aconteesagdes nas caracteristicas
fisico-quimicas e sensoriais do café se a secaaffo rdo for realizada com
técnicas adequadas (BOREM et al., 2008).
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Como o café da maioria dos pequenos produtoresaéldeao terreiro
para a seca, existe o risco de ocorrer fermentafiEsejadas tornando o
processo de secagem uma das principais etapaa paautencao da qualidade.
Além da falta de estrutura dos terreiros, o pradutval ainda é carente de
orientacBes adequadas quanto ao manejo e as adiequadas para a seca do
café nos terreiros.

Na terceira variavel, a utilizac@o de sacarias disnp em boas condicdes
€ sempre realizada por 30% no grupo 1 e por 90¢spbdutores do grupo 2.

Na pesquisa de Matews, Wiles e Baleguel (2003)eroba-se que
alguns produtores tém o habito de reutilizar sasosutras embalagens de
fertilizantes ou pesticidas. Pereira (2013) relagjoe a utilizacdo de sacarias
com a presenca de fungos e odores indesejados, goadestar prejuizos aos
cafeicultores e até desmerecimento de seu café.

E comum observar em algumas propriedades que asiléges tém o
habito de reutilizar sacos de aniagem que continhduibo, para a colheita e
transporte do café. Outros utilizam para armazemrarfé. Esta pratica é proibida
para a certificacdo e também pelas normas das BR@Es visam garantir a
higiene e seguranca alimentar.

Na quarta variavel, um total de 30% dos produtdoegrupo 1 possuem
um determinador de umidade para aferir 0 pontorad@zenagem. Ja4 no grupo
2, 81,8% possuem condicBes de realizar esta pratica

Usar medidores apropriados € a maneira mais exatdeterminar a
umidade do café. Em niveis abaixo de 11% o cafénaeece mais tempo
ocupando méo de obra e espagco no terreiro. Acimd38é pode ocorrer
branqueamento dos grdos que podem se deterioMPRESA BRASILEIRA
DE PESQUISA AGROPECUARIA, 2004).

Na AFASA, muitos produtores ndo possuem o medidarrdidade para

aferir a umidade do café, Outros produtores tdreeir esta etapa de



53

beneficiamento nas cooperativas da regido. Na dadkssociacdo, existe um
aparelho para determinar a umidade do café e #&mutaciso conscientizar os
produtores da importancia de se utilizar este equgnto.

A quinta e Ultima variavel da Tabela 4 é referemts aspectos da
colheita e pés-colheita e questiona se os produtooasultam cooperativas,
associacdes ou a internet para obter informacdesedeado. No grupo 1, esta
pratica é realizada por 50% dos produtores. Jauqmod2, 90,5% realizam esta
consulta de mercado.

A comercializacgdo é uma fase que gera ansiedadte s
cafeicultores, devido a mecanismos complexos foomesd das cotacdes nas
principais pracas de comercializacdo. Desta formastratégia comercial é
aspecto crucial para o éxito. Sendo o café nomamodity cotada diariamente
em bolsa, o uso da Internet facilita as posturpscesativas dos cafeicultores,
gue podem acompanhar as variagBes de preco rapitardéEGRO et al.,
2008).

Torna-se imprescindivel que o produtor tenha déns@a da
importancia de se consultar canais de comercidlizag de ficar informado
guanto as variaces de preco no mercado do cgiéodditor precisa ter na sua
cooperativa ou associacdo um canal de apoio. Tanthdmeciso quebrar a
barreira que existe entre o produtor e o uso daardtica, que impede a adogéo
de novas tecnologias como o uso da internet petmhitores.

O grupo 2 mostrou desempenho superior em todawvaddveis
referentes ao verificador de pds-colheita do caféedacao ao grupo 1.

Em relacdo as Boas Praticas Agricolas que abramgeaspectos do
verificador de seguranca do trabalho, foram enadas duas varidveis com os

critérios da metodologia aplicada em questao (/30,0

Tabela 7 seguranca do trabalho
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Grupo 1Clusterl Grupo 2Cluster?2

Variaveis N.A [ Ndo | Parc/ Sim | N.A| Nao| Parc] Sim
1.0 uso de EPI's é feitp
de acordo com a10%|50% 40% 9,5%| 9,5%| 81,%
recomendagéo do
fabricante
2.Lava o EPI em loca
adequado 40% 60% 4,8%|14,2% 81,%

Legenda: N.A - ndo se aplica na propriedade; Ndo - ndouymssi nao realizo; Parc. -
parcialmente ou de vez em quando; Sim - sim ou semp

Em relacdo a primeira varidvel, sobre o uso desE@Eguipamentos de
Protecao Individual), conforme recomendacdo doidabte, no grupo 1, 40%
dos produtores realizam a pratica de forma adegerglaanto no grupo 2, 81%
cumprem esta regra. Ainda em relacdo aos EPI'seganda variavel, 60% do
grupo 1 lavam os equipamentos em local correto amqu81% do grupo 2
cumprem esta pratica.

A Norma Regulamentadord 6 estabelece a legislacdo para o uso de
EPI's no Brasil e condiciona o seu uso e a sua moalieacao a obtencao de um
Certificado de Aprovacao (CA) expedido pelo Minigtédo Trabalho e
Emprego e também define os procedimentos pararadakte interessado em
comercializar EPI (VEIGA et al., 2007).

Na pesquisa realizada por Mattews, Wiles e Bale(@@93), 85% dos
produtores familiares ndo utilizavam equipamentegpubtecado individual por
causa do alto custo. Em sua pesquisa também fioostatado que alguns
produtores ndo trocaram as roupas apds a aplickgaagrotoxicos. Quando
estes produtores eram organizados em associag@i@dm@os as cooperativas,
houve um aumento na utilizacéo do EPI's ou de ptes como botas e calgas
compridas. Muitos problemas de saude dos trabalbadorais sdo associados a
aplicacdo de agrotoxicos, mas ndo se leva em arasiilb a forma como eles

foram aplicados.
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Para Coutinho et al. (2013), uma das razfGes pdixipara nao se
utilizar EPIs é o desconforto térmico. Para Veigale (2007), EPI's foram
projetados fora da realidade do produtor podendo@esiderados um problema
classico de transferéncia de tecnologia (WISNER7L9E preciso uma maior
conscientizacdo com relacdo a importancia do udamanutencédo correta dos
EPI's para preservar a salde dos agricultores.

O grupo 2 mostrou desempenho superior em todas addveis
referentes ao verificador de salde e seguranceabaltio em relacdo ao grupo
1.

Em relacdo as boas préaticas agricolas que abraogeaspectos do
verificador Meio Ambiente, foram encontradas seisaveis com os critérios da

metodologia aplicada em questdo (p<0,05):

Tabela 8 Meio Ambiente

Grupo 1Clusterl Grupo 2Cluster2
Variaveis N.A | Ndo  Parc| Sim | N.A| N&o| Parcl Sim

1. E realizada a estratégja
de conservacéo do solo da 40% | 50% | 10% | 4,8%| 9,5%| 9,5%| 76,2%
propriedade
2. O lixo da producédo €
destinado adequadamente 20% | 60% | 20% | 19% 4,8%| 76,2%
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3. Faz a triplice lavagem

das embalagens 40% | 40% | 20% | 4,8% 95,2%
4. Faz devolugdo de 30% | 40% | 30% | 4,8%)| 9,5%| 9,5% [76,2%
embalagens vazias

5. Possui o comprovante 70% | 20% | 10% 33,3%4,8% |61,9%
da devolucao de

embalagens

6. A area de Reserva esta

identificada e 0830% | 50% 20% | 4,8%133,3% 19% |42,9%
trabalhadores te

conhecimento do local r?r

Legenda: N.A - ndo se aplica na propriedade; Ndo - ndouymssi nao realizo; Parc. -
parcialmente ou de vez em quando; Sim - sim ou Bemp

Na primeira variavel, é realizada a estratégiaahservacdo do solo das
propriedades por apenas 10% dos produtores do dgrumo por 76,2% dos
agricultores do grupo 2.

Segundo pesquisa realizada por Bayer e Schendifli@p), alteracbes
no manejo do solo e a substituicdo de preparo cwoimeal por plantio direto
resultou em um incremento de matéria organica,tgmegrande influéncia nas
propriedades do solo, provavelmente devido a memmeedas por erosdo, o que
resulta, em uma série de mudancas no sistema do determinando sua
capacidade produtiva.

Para Reis (2010), altera¢8es no solo podem causjaizns a qualidade
do solo e consequentemente a produtividade dagasilt

Blackmam e Rivera (2011) citam em sua pesquisa produtores
certificados Fair Trade e organico no México adotam mais praticas de
conservacao do solo quando comparados a produ@oesertificados.

Seguir as BPA's e as normas de certificacéo poilareyue o produtor
tenha problemas como eroséo, perda da produtividgade adubacbes pela

ineficiéncia do solo.
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Na segunda variavel, o lixo da producdo como ssgsbbes, sacos, etc.
é destinado corretamente por apenas 20% do grd@al2% dos produtores
pertencentes ao grupo 2.

A Lei Federal n° 12.305/2010 da Politica NacioreRe&siduos Solidos
institui a responsabilidade compartilhada dos gmesd de residuos e
responsabilizam os fabricantes, importadores, ilisttores, comerciantes,
cidaddos e titulares de servicos de manejo dosluesisoélidos urbanos na
logistica reversa dos residuos e embalagens pésitan (BRASIL, 2010).
Ainda, segundo a Lei n® 9.605/1998, de crimes amdie 0os consumidores que
descumprirem as respectivas obrigacdes nos sistdenfigyistica reversa e de
coleta seletiva estardo sujeitos a multa (BRASH98).

Para Rogers e Tibben-Lembke (1999), logistica savéro processo de
planejamento, implementacdo e controle do fluxo ndatéria prima com
eficiéncia e baixo custo, produtos acabados erirdgbes relacionadas ao ponto
de consumo para o de origem com o propdsito dptaea valor e dar descarte
adequado.

Cabe ao produtor cumprir a sua parte na respoitsd®l compartilhada
pelos residuos solidos e desta forma cobrar dos#albes e distribuidores a sua
correta destinacdo. Os procedimentos de logistieersa facilitam a coleta dos
residuos sélidos e embalagens sendo importantasrgdumzir o descarte destes
materiais de forma incorreta contaminando o meidbiante e podendo
comprometer a satude do homem.

A terceira variavel descreve sobre a realizacadrighce lavagem de
embalagens. Apenas 20% dos produtores do grupaalizam esta pratica
enquanto 95,2% do grupo 2 procedem de forma comztaquarta variavel, as
embalagens sé@o devolvidas por 30% do grupo 1 €4/@l@ produtores do
grupo 2. No entanto, apenas 10% dos cafeicultoegtenrentes ao grupo 1

possuem o comprovante de devolucao das embalageias enquanto no grupo
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2, 61,9% dos produtores possuem o recibo de ddAmlde acordo com a quinta
variavel.

Conforme institui a Lei h9.974 de 6 de junho de 2000, os usuarios de
agrotoxicos, deverdo devolver as embalagens vaznasestabelecimentos em
que foram adquiridas, de acordo com as instrucfsstas nas bulas, no prazo
de no maximo um ano. As empresas produtoras depamgentos para
pulverizacdo deverdo inserir nos novos equipamesdaptacées destinadas a
facilitar as operacgfes de triplice lavagem ou tegi® equivalente (BRASIL,
2000).

Ao revendedor cabe gerenciar as unidades de reeetuimde
embalagens, informando os procedimentos de lavagemato da venda do
produto junto ao endereco da unidade de recebinf@RUTZMACHER et al.,
2008).

Para o cumprimento da Let ©.974/00, foi criado em 2001 o Instituto
Nacional de Processamento de Embalagens VaziaBB\{jnmue representa a
indUstria dos fabricantes de produtos fitossawisasendo responsavel pelo
transporte das embalagens vazias a partir dasdesidie recebimento até seu
destino final e funcionando como um centro de iigéeicia e garantindo o bom
funcionamento da logistica reversa (GRUTZMACHERIgt2008).

No entanto, é importante que o produtor se infoerse conscientize da
parte do processo que lhe é cabivel quanto ackifdivagem e a devolugdo de
embalagens. Também ¢é devida a cobranca por pasepdmutores aos
revendedores e estabelecimentos comerciais para sejge realizado o
recolhimento e destinacéo correta das embalagem®datos fitossanitarios.

Na sexta varidvel, referente a identificacdo da éle Reserva Legal, a
R.L esta identificada e os trabalhadores tém comteedo do local em apenas
20% do grupo 1. No grupo 2, 42,9% possuem a idestfio e conhecimento da

area de Reserva.
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De acordo com o Cadigo Florestal, Lei n° 4.771 @851 Reserva Legal
sdo &reas delimitadas no interior da propriedadmte as areas de preservagéo
permanente, que representam 0 ecossistema no gida mseridas e séo
passiveis de intervencdo, mediante plano de maagjovado pelo 6rgao
ambiental competente (BORGES, 2011).

Com o novo Cadigo Florestal, Lei n°® 12.651/201Rgegerva Legal pode
ser incluida na Area de Preservacdo Permanentgredutor familiar ficou
isento da exigéncia de averbagdo da RL em camofdn instituido o Cadastro
Ambiental Rural (CAR), registro publico eletrbniate ambito nacional,
obrigatério para todos os imoéveis rurais, com aliflnde de integrar as
informacdes ambientais das propriedades e possais,raompondo base de
dados para controle, monitoramento, planejamentbieartal e econdmico e
combate ao desmatamento (COUTINHO et al., 2013).

Para Sparovek et al. (2011), o codigo florestaéinstrumento legal
que regulamenta o uso do solo, com a finalidadenolémizar os impactos
negativos causados pela substituicdo da vegetat@mhpor outros usos, como
a agropecuaria.

O cafeicultor precisa estar ciente de que com o CéRstira um
mecanismo legal de fiscalizacdo, mesmo das areasass de averbacdo de
Reserva. E preciso incentivar a preservacéo das &edes das propriedades e
se conscientizar dos beneficios oferecidos pos dstais como: a importancia
fisica, promovendo a estabilidade do solo, evitaad@rosdo; 0s servicos
ecolégicos como sitios para inimigos naturais, rdeputros muitos servicos
prestados pelos fragmentos florestais proximogeasdagricultaveis de café. O
grupo 2 mostrou desempenho superior ao grupo 1 aelastas variaveis
apresentadas, referentes ao verificador de meigeatab

As demais varidveis que ndo obtiveram a signifigarde p<0,05

também apresentaram melhor desempenho no grup@artlgwcomparado ao
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grupo 1 de acordo com os verificadores da pesquisa.

4 CONCLUSAO

Através do estudo do perfil dos grupos de cafeicedt foi possivel
identificar a realidade dos cafeicultores da AFA8Aconhecer as préaticas
agricolas realizadas para a producgéo de café.

Os cafeicultores do grupo 2 apresentaram melhéosgces no processo
de producdo e maior organizagdo diante dos proxigas BPA’s de acordo
com as variaveis dos verificadores da pesquisizaeial.

A ferramenta metodolégica de Pereira (2013), testaekta pesquisa,
mostrou-se capaz de separar os produtores da AFde&SAcordo com suas
praticas agricolas possibilitando promover ac¢fesAdsisténcia Técnica e

Extensdo Rural (ATER) de maneira diferente nosgamentos formados.
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CAPITULO 3 ROTEIRO METODOLOGICO PARA A CERTIFICACAO
DA CAFEICULTURA FAMILIAR NO SUL DE MINAS: O CASO DA
AFASA EM SANTO ANTONIO DO AMPARO - MG

RESUMO

A certificacdo pode ser uma ferramenta de auxitiopeodutor na
gualidade da gestao das propriedades e tambéntafaciicesso de produtores
familiares ao mercado de cafés sustentaveis eeaats, que Sao mais
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lucrativos. A certificacdo € baseada nos principias Boas Praticas Agricolas
(BPA's), que promovem o aumento da eficiéncia aogigos e diminui¢cdo dos
impactos sociais e ambientais. O objetivo destadestfoi desenvolver um
Roteiro Metodoldgico para a associacdo AFASA cdinaidade de auxiliar os
produtores nas adequacles exigidas pela Certiicd€dir Trade A
metodologia utilizada foi a aplicacdo do questim&emiestruturado tipo
surveypara todos os 31 produtores da Associacdo. Oignésb foi dividido
em duas partes. As primeiras 21 questdes carastegzperfil dos produtores
pesquisados. Ja as praticas agricolas realizadas pafeicultores foram
caracterizadas na segunda parte do questionariqpos®ui 104 questdes. A
segunda parte do questionario, referente as BPAminha os seguintes
verificadores:1) rastreabilidade e planejamento, 2) tecnologigprdelucao, 3)
colheita, 4) poés-colheita, 5) salde e segurancaralmalhador e 6) meio
ambiente. As variaveis destes verificadores forandidas em uma escala de
pontos sendo considerados na analise estatistit@dd possuo ou nao realizo,
2, “de vez em quando ou parcialmente”, 3, sempresim. Desta forma, quanto
menor for a média da variavel maior é a necessidi@meadequacdo nas
propriedades. Foram realizadas andlises descrjiev@sa visualizacdo da média
das variaveis pelsoftware estatistico SPSS. De acordo com a média da
pontuacgédo obtida pelos produtores, foi possivdisameo grau de dificuldade e
necessidade de adequacdo da préatica conforme g@neigis da certificacdo.
Através desta andlise, foi possivel elaborar uneiRbptMetodolégico para a
certificac@oFair Trade com a sugestao de préaticas de gestdo de acorda com
realidade encontrada na AFASA.

Palavras-chave: Rastreabilidade. Meio AmbienteoasBPraticas Agricolas.
Certificacao.

ABSTRACT

Certification might be a tool to aid the producermianagement quality of the
properties as well as facilitates the access oflygmnoducers to sustainable and
traced coffee market, which are more lucrative. Téetification is based on the
Good Agricultural Practices (GAPSs) principals, whigromote the increase in
the efficiency of the services and the decreassoafal and environmental
impacts. The objective of this study was to develddethodological Script for

the AFASA association with the end of aiding thedurcers in the adaptations
demanded by the Fair Trade Certification. The nablagy used was the

application of a survey type semi-structured qoesiiire for all 31 producers of
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the Association. The questionnaire was divided ito parts: The first 21
guestions characterize the profile of the researgreducers. The agricultural
practices performed by the coffee producers weeragiterized in the second
part of the questionnaire, which presents 104 guest The second part of the
questionnaire, referring to the GAPs, presented ftilwing verifiers: 1)
traceability and planning, 2) production technolo8y harvest, 4) post-harvest,
5) worker health and safety, 6) environment. Thaaldes of these verifiers
were divided in a grade scale considered in thiésstal analysis: 1, “do not
have or do not perform”, 2, “once in a while ortly”, 3, “always or yes”.
Thus, the lower the mean of the variable, the highth be the need of adapting
the properties. Descriptive analyses were perforimgdhe SPSS statistical
software in order to visualize the mean of theaklds. According to the mean
of the grade obtained by the producers, it wasiplest® analyze the degree of
difficulty and need of adaptation of the practicea@ding to the certification
demand. Through this analysis, it was possiblelabagate a Methodological
Script for the Fair Trade certification with theggestion of management
practices according to the reality found in the /AAA

Keywords: Traceability, Environment, Good Agriculil Practices,
Certification.

1 INTRODUCAO

Um dos maiores desafios da atualidade € a transfar&e novas
tecnologias aos produtores rurais de maneira efeieMelhorar e corrigir as
praticas agricolas por eles realizadas no dia,aati@ando-as mais sustentaveis,
possibilita a participacdo em mercados que oferecemmaior lucratividade ao

produtor, além de facilitar a gestdo e auxiliarqueanlidade final do produto.
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Desta forma, a certificacdo pode ser uma ferrandmtgestao que pode oferecer
esta possibilidade.

A certificacdo é baseada nos principios das BaaticBs Agricolas que
promovem o aumento da eficiéncia dos servicos @ndigéo dos impactos
sociais e ambientais. (SANTOS et al., 2008).

As Boas Praticas Agricolas, conforme definicdo daOF(FOOD AND
AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS, 204)
proposta por Izquierdo, Fazzone e Duran (2007)zérfas coisas bem e dar
garantia delas.

A CertificacaoFair Trade significa “Comércio Justo” e tem como foco
principal melhorar as condi¢des sociais, econdmieasambientais dos
produtores no mundo em desenvolvimento atravésathipdo e dos padrdes de
comércio mais justos (RAYNOLDS; MURRAY; HELLER, 200

A decisdo em realizar o Roteiro Metodolégico baseaals exigéncias
da certificac@oFair Trade foi discutida junto aos produtores da AFASA. O
perfil familiar encontrado na cafeicultura da Asagao apresentou relevancia
na escolha desta certificacdo, pois € a mais iddipara a cafeicultura familiar
atualmente.

Segundo a Lei n® 11.326 de 24 de junho de 200§ricuttor familiar é
aquele que pratica atividades no meio rural, atholesimultaneamente, aos
seguintes requisitos: ndo detenha area maior doggag#o modulos fiscais;
utilize predominantemente méo de obra da prOpmiaili® tenha percentual
minimo da renda familiar originada de atividadesonéenicas do seu
estabelecimento ou empreendimento, na forma dafipédo Poder Executivo e
dirija seu estabelecimento ou empreendimento canfiesuilia.

Na Certificacdd-air Trade existe um compromisso com a capacitacao
e empoderamento dos produtores com o objetivozielées entender melhor as

condi¢cbes do mercado e as tendéncias de desengatdmconhecimentos,
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habilidades e recursos para exercer mais controilu€ncia sobre suas vidas
(FAIRTRADE LABELLING ORGANIZATIONS INTERNATIONAL, 2005).

Em sua pesquisa, Valkila (2009) também constat@u ajeertificacao
Fair Trade tem sido compensatoéria para o produtor families Gttimos dez
anos.

O objetivo deste estudo foi desenvolver um roteietodoldgico para a
associacdo AFASA com a finalidade de auxiliar asdptores nas adequacdes

exigidas pela Certificac&eair Trade

2 MATERIAL E METODOS

Para a elaboragéo do roteiro metodolégico, foiizadh uma pesquisa
em todas as propriedades dos -cafeicultores filiadosAssociacdo dos
Agricultores Familiares de Santo Anténio do AmpgkBASA).

Inicialmente, os produtores responderam o questmsamiestruturado
tipo survey Este questionario foi respondido por um dos mesate cada
propriedade da Associacdo, totalizando 31 entemlést, universo total de
propriedades da Associacdo na data da pesquisan@e@ppenheim (1992),
surveyé conduzido como uma amostra representativa depopdacéo no qual
se emprega de modo geral, um questionario estdatna que os dados obtidos
sdo estudados utilizando técnicas estatisticasnpeda relacdes entre variaveis.
O questionario é uma adaptacdo de Pereira (20E8)orado com base nas
principais normas, codigos de conduta, programagdiicacado e leis vigentes
e ja havia sido validado em 2009, por um grupogiéreomos, colaboradores e
técnicos especialistas em cafeicultura da Cooperatie Cafeicultores e
Agropecuaristas sediada em Franca, SP (COCAPEC)quéstionario é
composto por questdes que caracterizam o perfibflEicultor familiar e da sua

propriedade e principalmente de questdes que cemgpeen as praticas
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agricolas relativas a todas as esferas do propesdativo do café, abrangendo
0s aspectos sociais e ambientais, trabalhistaer®eicos. As perguntas foram
organizadas de forma a detectar a realidade ddsgsradotadas pelo produtor e
também conhecer o seu peffil.

A maioria dos questionarios foi aplicada de formaletiva aos
agricultores na sede da associacdo AFASA em unmééiceLcom uma equipe de
apoio. Todas as perguntas foram repassadas umargomrmomento em que as
davidas dos produtores eram solucionadas. Os dequastionérios foram
aplicados aos produtores individualmente com aaajdd funciondrio da
Associagdo que € técnico agricola e j4 havia rdoehieinamento para a
aplicacdo do questionario.

O estudo € de natureza quantitativa e foi elaborpdm obter
conclusbes correspondentes aos dados coletadogandib-se analises
estatisticas (GIL, 2002).

Apés a aplicacdo do questionario aos produtoresdamos foram
tabulados e analisados pedoftware SPSS $tatistical Package for the Social
Science).

O questionario foi dividido em duas partes. As jiilas 21 questdes
caracterizam o perfil dos produtores pesquisadasas) praticas agricolas
realizadas pelos cafeicultores foram caracterizadas segunda parte do
guestionario que possui 104 questfes. A seguntagaiquestionario, referente
as BPA's continha os seguintes verificadofgsiastreabilidade e planejamento,
2) tecnologia de producéo, 3) colheita, 4) positdh 5) saude e seguranca do
trabalhador e 6) meio ambiente. Esta parte do ignésio foi dividida em uma
escala de pontos, sendo considerados na analaéstest: 1, “ndo possuo ou
nao realizo, 2, “de vez em quando ou parcialme®esempre, ou sim.

Foram realizadas analises de frequéncia para alidsgdo de cada

categoria de dados, permitindo encontrar a médieesigostas dos produtores
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para cada préatica agricola. As médias serdo apaelsende acordo com cada
verificador do questionario, e também sera anaisahédia geral para cada um
dos verificadores. Para Levin (1985), a distriboice frequéncias auxilia o

pesquisador a transformar os dados brutos num monjde mensuracoes,

organizadas e dotadas de sentido.

Para a apresentacdo dos resultados e elaboracdoRadeiro
Metodoldgico foi utilizada também uma metodologi@ dores para a
diferenciacdo das médias encontradas em cada elaametodologia de cores
foi baseada no codigo de conduta da certificacdc&cd@igo Comum do Café,
gue se utilizou das mesmas cores adotadas peificagéto em seu cédigo de
conduta. (4C ASSOCIATION FOR A BETTER COFFEE WORLID,10).

As cores utilizadas foram: vermelho para as pratgan média de até
2,0 pontos, ou seja, < 2,0 pontos; amarelo paraaséi® 2,01 a 2,50 pontos e
verde para médias de 2,51 a 3,0 pontos. As comsnfaitilizadas com a
intencdo de chamar a atencéo do produtor pararidseia que mais necessitam
de adequacdo. Desta forma, quanto menor for a nuedieariavel maior é a
necessidade de adequacdo nas propriedades. Oogéssticom todas as
variaveis encontra-se no apéndice A deste trabalho.

Para auxiliar na elaboracédo deste trabalho, fdiogklo um resumo da
norma Fair Trade (apéndice B, deste trabalho) com sugestdes dos
procedimentos que podem ser implantados no camp@acdedo com as
exigéncias da norma e a realidade dos produtobaseados nos principios das
Boas Praticas Agricolas (BPA's).

Na fase de elaboracao do Roteiro Metodolégico, éamtoram realizadas novas
visitas aos produtores rurais para a verificacdootkeo pode ser cumprido cada
item da norma. Apos esta verificagdo foram defigids procedimentos que
podem ser adotados na Associacdo de acordo coatidade dos produtores. O

roteiro metodolégico para a certificacdBair Trade foi elaborado e
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posteriormente testado em campo com cinco produtdee AFASA, para

verificar a aceitagéo e entendimento dos produtonass.

2 RESULTADOS E DISCUSSOES

Apés a realizacdo da andlise de frequéncia foiipels&dentificar a
média de pontuacdo das variaveis da segunda partguelstionario. Desta
forma, como descrito na metodologia estatisticavas do sistema de pontos,
guanto menor for a pontuacdo média, maior a netzeside adequacdo e
atencdo pelos produtores rurais e mais urgente-t@na implantacdo das
recomendacdes das Boas Praticas Agricolas. Ogadssilforam apresentados

de acordo com os verificadores contidos no queition

a) Verificador: Rastreabilidade e Planejamento:
O verificador é formado por 7 variaveis do questianrepresentadas de
1 a7. A Tabela 1 representa as variaveis perttgs@o verificador e mostra a
pontuacdo média geral das variaveis que foi de [20BB0s, conforme pode ser
observado na Tabela.

Tabela 1 Variaveis do Verificador Rastreabilidade é€’lanejamento | Média

3. Possui acompanhamento e técnico responsavel gssiaténcig 2,90
agronémica?

1. Possui conhecimento do espacamento e variegiadgadas? 2,71

4. Possui registro da quantidade de cafés prodszido 2,68

7. Possui plano de manejo para o café (planejam#stadubacédg 2,67
tratos culturais, etc.)?

2. Possui controle sobre as operacdes de campaytpsoutilizados| 2,61
data da colheita? Estes procedimentos possuemanograma?

5. Possui registro da quantidade de cafés vendidos? 2,31
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6. Utiliza ferramentas de gestdo como: computador internet, etc? | 1,83

Média Geral do Verificador: 2,53

Legenda Média: < 2 pontdd De 2,01 a 2,50 po[_psDe 2,51 a 3,00 pont[]

Inicialmente, foram apresentadas as variaveis cidds em verde na
Tabela 1, que possuem média de 2,51 a 3,0 pontobofa estas variaveis
estejam com um desempenho de médias mais altasigsposejam as praticas
gue obtiveram um nivel de cumprimento maior portepatos produtores
agricolas, também necessitam de atencéo e aindagreser melhoradas.

O acompanhamento técnico nas propriedades foi athonda variavel 3
e obteve a maior média do verificador: 2.83 porfflbacompanhamento técnico
auxilia o produtor familiar na busca por BPA’s. Messociacdo, existe
atualmente um programa de assisténcia técnicaradstpres chamado “Forca
Café”, criado pela fundacdo Hans Neumamm do Br@silprodutores devem
ser conscientizados pelos membros que estdo ae frdat Associacdo da
importancia da assisténcia técnica e do cumprimgasoBPA’s descritas pelos
técnicos para garantir o sucesso da certificacéo.

A variavel 1, com média de 2,71 pontos, pesqus®ws produtores
possuem conhecimento sobre o0 espacamento e vatedsldntadas nas
propriedades. Para melhor controle dos produtaessdociacdo neste critério,
pode ser feito um croqui ou mapa da propriedad®e, @&anarcacdo dos talhdes
de café, espagamento utilizado e variedade enclantra

A variavel 4, de média 2,68 pontos, verificou sgadutor tem marcado
a quantidade de cafés produzido. Muitas vezesfaicaftor possui “por alto”
esta quantidade, mas ndo possui a quantidade éleeradiido, pois em muitos
casos 0 produtor pode ndo vender toda a safra leaguesmo ano ou nao
possuir acompanhamento correto de todo o proceste d lavoura até a venda

do café. Desta forma, a implantacdo do sistemaad@eabilidade, com o
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advento da certificacéo, torna-se uma das etap@saoapletas e importantes
para melhorar a gestao agricola das propriedades.

A variavel 7 pesquisou se o produtor possui o@ld manejo do café
com planejamento para a adubacdo e tratos cultupais este se torna
indispensavel para uma gestdo e organizacdo daiqiage, sendo possivel
identificar se existe alguma pratica que esta omleraa producdo, como a
compra exagerada de algum fertilizante que posteeiote nao foi utilizado ou
nao apresentou eficiéncia esperada. Também é iampentealizar um plano de
manejo para que por algum descuido, a produ¢dsejaqrejudicada pela falta
de algum insumo, ataque de pragas ou doencasaghelalé monitoramento da
lavoura. Com o plano de manejo é possivel descfiisritas mais eficientes de
manejo da lavoura com o objetivo de aumentar augé@ul e controlar 0s custos.
A média da variavel foi de 2,67 pontos.

A varidvel 2 de média 2,61 pontos, investiga sprodutores possuem o
controle das operacdes de campo, produtos utikzatida da colheita, etc. Este
requisito aborda sobre os procedimentos diretantigaidos a rastreabilidade do
café. Estes procedimentos devem possuir um cromagrd AFASA, para
atender este requisito podera implantar nas pgulies um sistema de coleta de
dados, com planilhas especificas para que os mmadutanotem toda a
movimentagdo do seu café, como a data da colheitaathdo, a quantidade
colhida, a quantidade beneficiada, os tratos a@ituaplicados, a quantidade
vendida, etc. Esta forma de manejo com planilhaspéetas atendera também
os demais requisitos da Tabela 1 e todos os itgaslds ao principio da
rastreabilidade da norma de certifica€@ir Trade

A variavel 5 apresentou média de 2,31 pontos ed&mtacada em
amarelo conforme a metodologia proposta, indicamndeoecessidade de uma
atencdo maior por parte dos produtores em relagdtagpratica. A variavel diz

respeito as medidas de controle e registro da iglaalet de café vendido que
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devem ser realizadas. Este é um requisito basieoggaconseguir a certificacéo
Fair Trade Conforme os requisitos sobre a rastreabilidadeeriados nos
critérios 2,1 é necessario anotar o volume de \&nolgoreco, o comprador,
identificar faturas, recibos, etc (FAIRTRADE LABEING
ORGANIZATIONS INTERNATIONAL, 2005). Desta forma, toa-se
indispensavel a implantagdo de um sistema eficaxgosiga rastrear o café em
todas as fases da producéo desde a lavoura atéla de gréo.

A variavel 6 apresentou média de apenas 1,83 postoslo destacada
em vermelho, alertando para uma grande necesstiadéencdo por parte dos
produtores rurais. A variavel refere-se a utilizack ferramentas de gestéo
como computadores com internet. Este requisito @ddmental para a
organizacdo e gestdo das propriedades e auxiliargenizacdo da prépria
rastreabilidade do café. A utilizacdo desta ferramenoje em dia, pode facilitar
muito a vida dos produtores.

Para Machado (2005a), a rastreabilidade é o princiyasico da
indicacdo de procedéncia de qualquer alimento eat@ossivel verificar o
caminho inverso do produto. E fundamental paramlimie localizar riscos de
contaminacao; passar confianca e credibilidadepiulpgdo e ao préprio setor
publico que podera apoiar e cobrar a rastreab#ididsetor privaddiastrear é
capturar e trocar informacdes sobre um produtooagd da cadeia produtiva
desde a origem até o consumidor final.

A rastreabilidade é composta por: fisico, fluxo idéormacdes e
etiquetas de identificacdo. As etiquetas tém adarg unir o fluxo fisico ao de
informacao entre as etapas do processo (MACHADQ5R0

b) Verificador: Tecnologia de Producéo
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O verificador da Tecnologia de Producdo possui 24idveis no
guestionario que séo representadas em continuacéaridveis do verificador
de rastreabilidade, sendo numeradas de 8 a 32.dfargéral do verificador foi
de 2,48 pontos.

Tabela 2 Variaveis do verificador: Tecnologia de Ryducdo Média

31. Abastece o pulverizador em local adequado? 2,88

27. Faz aplicagcdo de produtos fitossanitarios derdac com as 2,77
recomendacgdes do técnico ou agronomo responsdaelgela?

9. A amostragem de solo é feita conforme recomédaécnica 2,74
(época correta, etc.)?

28. Faz manutencdo, regulagem e verifica as coeslicdos| 2,74
equipamentos como pulverizadores mecanicos ouis®sta

26. Utiliza fonte de 4gua adequada para nas pahgies? 2,69
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25. Utiliza estratégias preventivas, monitoramentontrole de praga 2,68
e doencas (monitora broca, etc.)?

10. Realiza as adubag¢6es conforme o resultadonddises de solo? | 2,65

29. Calibra os equipamentos regularmente e temompanhamentd 2,63
do estado dos equipamentos (equipamentos marcadg8,

14. Sabe como se combate as principais pragas? 2,61

18. O controle de plantas invasoras é feito de mmredequadal 2,60
(controle manual, rogada e herbicida).

12. Sabe identificar as principais pragas ? 2,58

13. Identifica as principais doencas ? 2,58

22. Séo utilizados apenas produtos fitossanitaréggstrados paréi 2,57
cultura do café?

15. Sabe como se combate as principais doencas? 2,52

21. A casca do café retorna para a lavoura? 2,52

24. Os fertilizantes sdo armazenados de maneireetaor(local| 2,42
adequado, etc.)?

23. Os produtos fitossanitarios sao armazenadoguadamente 2,41
(separados por classe, ambiente adequado, etc.)?

32. Registra e monitora as manutenc¢des de maggimasres? 2,33

8. Realiza andlise de solo completa anualmentea&@0apds a ultimg 2,32
adubacao?

20. Realiza adubacao organica no café? 2,30
11. Realiza analise foliar anualmente? 2,16
16. Realiza manejo integrado de pragas e doenigiB?MID) 2,03
17. Utiliza variedades de café resistentes a pragaencas? 1,94
19. Faz rotacéo de culturas? 1,87
Média Geral do Verificador: 2,48

Legenda Média: < 2 pontol De 2,01 a 2,50 pol_lsDe 2,51 a 3,00 pontZ]

Inicialmente ser@o apresentadas as varidveis destscna cor verde
com média acima de 2,51 pontos, conforme a metgi@olapresentada. Em
relacdo a variavel 31, destacada com média 2,8&qoaveriguou-se se 0s
pulverizadores sédo abastecidos em local adequaoé pmportante para evitar
contaminacdes de solo, agua e do préprio produtat.r

A variavel 27, com média de 2,77 pontos, analisa slicacédo de
produtos fitossanitarios é realizada de acordo asmecomendacdes do técnico
ou agrdénomo responsavel pela venda. E necessarszieatizar os produtores

para seguir as recomendacdes dos agrbnomos eo®a@crevenda e exigir o
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receituario agrondmico na compra de produtos figisdrios. Para Pereira
(2013), o ideal seria que cada produtor consegtgssam responsavel técnico
pelas atividades da sua propriedade; mas ressatantglizmente este ndo é o
cenario encontrado na agricultura e, sobretud@fectiltura.

A variavel 9 apresentou média de 2,74 pontos deéan®dnalisa se o
produtor faz a amostragem de solo de forma copata a realizacdo da andlise
de solo. Esta variavel complementa a variavel 1@ aborda se o produtor
realiza as adubacdes conforme as andlises deagpsentando média de 2,65
pontos. O produtor precisa ter conhecimento dadocorreta de se realizar a
coleta do solo para ter um resultado da analise sgje condizente com a
realidade. Para a analise quimica de solo, recaaremdlefinir glebas e coletar
no maior nimero possivel de pontos, caminhandacsiemente em zigue-
zague nas lavouras. Quanto maior a area da glebar deve ser o nimero de
pontos amostrais. Ndo se deve realizar a coletapentos préoximos a
formigueiros, cupinzeiros, locais com atividadeasémais, descanso do gado,
acumulo de estercos, depositos de adubos e calp@idnimo de instalaces,
estradas e trilhas (CAMARGO et al., 2009).

A manutencao, regulagem e verificacdo das condi@egquipamentos
como pulverizadores mecanicos ou bombas costaivesificadas na variavel
28, com média de 2,74 pontos, e complementada yelgével 29 que
apresentou média de 2,63 pontos e analisa solwaliaacdo de calibragem e
acompanhamento dos equipamentos da propriedaddéizaRem manutencéo,
regulagem, calibragem e acompanhamento dos pulderies e demais
equipamentos da propriedade sdo indispensaveisepiea desperdicios pela
perda de produtos quimicos ocasionados por equigame pulverizadores mal
regulados, danificados ou estragados. O produtabéen pode criar o habito de

ser mais zeloso com seus equipamentos aumentaadidsuitil.
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Segundo a Associacdo Nacional de Defesa VegetdlOY20nuitos
agricultores confundem estes conceitos: regularnifslg “ajustar o0s
componentes da maquina as caracteristicas da aultuprodutos a serem
utilizados. Ex.: ajuste da velocidade, tipos detg®mnespacamento entre bicos,
altura da barra, etc.” Calibrar: "verificar a vazdas pontas, determinar o
volume de aplicagdo e a quantidade de produto @decada no tanque”. E
comum os aplicadores ignorarem a regulagem redlizapenas a calibracdo, o
que pode provocar perdas significativas de temge produto (ASSOCIACAO
NACIONAL DE DEFESA VEGETAL, 2010). Os produtoresepisam de
orientac&o técnica para realizagéo correta destesgimentos.

Na variavel 26, com média de 2,69 pontos, a foataglia utilizada nas
pulveriza¢fes precisa ser adequada. Segundo Qublestins e Cunha (2008),
devido as 4guas de rios e agudes apresentarenmsmadonentos e argila, o que
também interfere negativamente na eficiéncia déendé&vos, muitos produtores
utilizam agua de pocos artesianos, porém estaé@tpiara”, podendo apresentar
pH superior a 10 (RAI; KITTRICH, 1989). O pH prexiser corrigido para
melhorar a eficiéncia das pulverizag@es, sendo @ pHhumero de neutralidade
(EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA, 2004inda
sdo escassos 0s estudos e as informagtes relaso@ate a influéncia do pH
nos agrotéxicos atualmente no Brasil.

A variavel 18, com média de 2,60 pontos, analisa ssontrole de
plantas invasoras é feito de maneira adequadar@®ninanual, rocada e
herbicida, manejo do mato). Para Alcantara e Sf{R@10), o controle de
espécies invasoras pode ser realizado pela condloirde métodos fisicos, de
culturas, quimicos, manuais e mecanicos, com alasenxadas manuais até o
uso de maquinas, tais como grades, rocadorasneatds, enxadas rotativas e

uso de herbicidas.
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A varidvel 25, com média 2,68 pontos, aborda &atifo de estratégias
preventivas de monitoramento e controle de pragasioencas sendo
complementar das variaveis 14, com média de 2,6fope 15, com média de
2,52 pontos, que questionaram se 0s produtoresnsebmbater as principais
pragas e as principais doencas do café respectitanmtem muitas situacdes o
produtor sabe que para combater pragas ou doemgxeésaria a utilizacdo de
agrotoxicos, mas sO possui este conhecimento.&lentende a importancia de
se utilizar outras formas para combater pragasags que favorecam o meio
ambiente e economizam nos gastos com produtosditdérios que passam a
ter seu efeito reduzido com o tempo e com o0 usetiteyp dos mesmos
principios ativos, proporcionando capacidade déstésxia a um ndmero de
individuos de determinada praga ou doenca.

As variaveis 12 e 13 apresentaram a mesma médias@epontos e
analisam se o produtor sabe identificar as pringipaagas e as principais
doencas respectivamente. E importante o reconhetint®s insetos que s&o
pragas nas lavouras de café para que o produtorcoéfunda e acabe
combatendo insetos que sdo inimigos naturais dmer& preciso conscientizar
0 produtor de que nem todo inseto € uma pragee @ quaioria deles é benéfica.
O Reconhecimento dos sintomas das principais deemgz folhas e ramos das
folhas do café é importante para que o produttiadaiiscar ajuda de um técnico
para decidir a melhor solucdo, evitando prejuizZDs.monitoramento é a
principal etapa dentro do MIPD e requer muita élengos produtores. Cursos
para capacitacdo dos produtores da Associacdo re@cescindiveis neste
requisito e exigidos pela certificacdo. A Assistént¢écnica também é
importante e muito valida nesta etapa.

A utilizacdo de apenas produtos fitossanitériossteglos para cultura
do café foi verificada na variavel 22, apresentamdalia de 2,57 pontos. Esta

pratica é importante para o cumprimento da normaedficacdoFair Trade
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gue proibi a utilizacdo de produtos fitossanitaritdo registrados para a
cafeicultura nos critérios da norma 3.2.17 nosqgipins da gestdo da producéo
(FAIRTRADE LABELLING ORGANIZATIONS INTERNATIONAL, 2005).

Na variavel 21, de média 2,52 pontos, foi pesquisada casca do café
retorna para a lavoura. As palhas apresentam lapasteristicas para uso como
adubo orgénico (GARCIA; MATIELLO, 2004). Na pesquigle Carvalho e
Sandy (2005) foram observados beneficios evidenteplanta sem fatores
limitantes de crescimento na compostagem de pahzafif com mais 20% de
esterco e compostagem de palha crua depositadasl@oAinda segundo o
autor, a utilizacdo da palha de café na forma daposto € a forma mais
indicada e com obtencao viavel.

Em seguida seréo apresentadas as variaveis destatadtor amarela,
indicando a necessidade de uma atengdo maior ddstpres rurais em relacéo
a estas praticas agricolas da producéo.

A variavel 23, apresentou média de pontuacdo dk & Merifica se os
produtos fitossanitarios sdo armazenados e semaradequadamente por
classes, toxidade, etc. Esta variavel é de gramg®ridncia como requisito
basico para a certificac@eir Trade apresentada em varios itens do requisito
de desenvolvimento ambiental da norma de certdicaair Trade E
necessario ter um local adequado para o armazetmng®s agrotdxicos
evitando a contaminac¢édo do solo, agua, biodivedsidizcal, garantindo a saude,
seguranca e o bem estar dos trabalhadores e preslutoais que manuseiam
estes produtos fitossanitarios.

Os defensivos agricolas devem ser armazenadosreanfa Lei n°
7.802/89 de 11 de julho de 1989 e Decreto n° 4d@7/4 de janeiro de 2002.

A Norma Regulamentadora 31 normatiza a armazenatgeprodutos
fitossanitarios com a finalidade de evitar acidenge riscos a saude dos

trabalhadores rurais, animais e ao meio ambiergurlo a NR 31, o local para
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0 armazenamento dos produtos fitossanitarios destar situado no minimo a
30 metros de outras casas e locais que contenlimentds ou medicamentos;
ter cartazes com simbolos de perigo; conter paredesbertura resistentes;
acesso restrito aos trabalhadores devidamente itjms; ventilacdo

comunicando-se exclusivamente com o exterior; p&uteque ndo permita o
acesso de animais; e ainda possibilite a limpedaseontaminacdo (BRASIL,
2005).

Na maioria das propriedades pesquisadas, ainda céss#&io a
construcdo de um depésito de defensivos de acoomo & normas de
seguran¢ca. No entanto, as propriedades que j& eusslocal para
armazenamento de agrotoxicos mesmo que provistaem adequar o local de
acordo com as exigéncias legais. Nao foi verificaho grande parte das
propriedades, durante as visitas de campo, locaia pigienizacdo de EPI,
chuveiros e lava-olhos para as situacbes de enmagémonforme a
recomendacao citada.

Nas recomendagfes da Associacdo Nacional de Ddéggetal (2010),
a construcdo para a armazenagem dos agrotoxicessdede alvenaria com boa
ventilagdo e iluminacdo natural sem 0 acesso denamie pessoas nao
autorizadas; deve conter sinalizacdo adequada rigope piso deve ser de
cimento com telhado resistente e sem goteirasnsialacbes elétricas devem
estar em bom estado. As portas devem permaneceati@s. As embalagens
devem ser colocadas sobre estrados com pilhaseesstaafastadas de paredes e
do teto. Devem ser armazenados separadament@@dghdirbicidas, inseticidas,
etc.). Produtos inflamaveis devem ser mantidos @sal Iventilado, protegido
contra faiscas e outras fontes de combustao. Qo devem ser mantidos
nas embalagens originais com rotulo visivel ao nisua

A variavel 32, possui média de 2,33 e aborda sabnegistro e

monitoramento das manuten¢des dos tratores e naduiista pratica tem o
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objetivo de garantir que estas maquinas e equipan@do estejam danificados
causando riscos ao trabalhador/produtor rural &éamao meio ambiente com o
vazamento de o6leos, lubrificantes e poluentes adt amprescindivel que o
produtor anote todas estas manutencfes para droedsés documentacdo que
deve ser apresentada para a auditoria de ceréificac

A variavel 8, analisa se o produtor realiza a aralie solo anualmente,
30 dias ap6s a adubacgdo. A média desta variavaefdi32 pontos. A analise de
solo é capaz de demonstrar a eficiéncia da adubagdaolo, detectar
deficiéncias de nutrientes, evitando gastos deseédes e possibilitando a
correcdo destas deficiéncias nutricionais antes ppegudiguem a lavoura
favorecendo a qualidade e a maior produtividadegdiss. A analise do solo € a
principal ferramenta de avaliagdo da fertilidadmd® seus resultados essenciais
para identificagdo de condigBes desfavoraveis @ureillcomo a toxidez por
aluminio e acidez (ZAMBOLIM et al., 2007).

A variavel 20, aborda sobre a realizacdo de adwbatganica nas
propriedades e apresentou pontuacdo média de EsBd.pratica € importante
para cumprir diversos requisitos da norma de e@ma{ifio sendo possivel
aumentar a fertilidade do solo e diminuir custas @utilizacdo de fertilizantes
naturais. Na pesquisa de Cervellini e Igue (1984m lavouras de café, o
esterco funcionou como um eficiente condicionadorsdlo, e aumentou a
producdo em cerca de 50% pela aplicacdo do esguendo na auséncia de
nitrogénio. O esterco apresentou acréscimo sentellhando nitrogénio mineral,
principalmente no solo com baixo teor de potassio.

A variavel 24, diz respeito ao armazenamento anrdets fertilizantes
na propriedade e apresentou pontuagcdo média de@r2ds. Nas propriedades
participantes da Associacdo, foi possivel obserwamarmazenamento de
fertilizantes feito em locais impréprios e mistuvaccom outros produtos como

agrotoxicos, racdes e café.
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Para a certificagdd-air Trade o cumprimento desta variavel esta
previsto na norma, sendo indispensavel o corretmazenamento dos
fertilizantes como requisito para a certificacdénalde ser necessario que o
produtor rural faga um curso sobre a armazenagemarmuseio correto dos
fertilizantes da propriedade. E necesséario que stoo® fertilizantes sejam
armazenados de forma correta, em local arejadpreferéncia coberto e sobre
paletes ou lonas evitando o contato direto comso.dtste contato ocasiona
desperdicios, perda da eficiéncia do produto etilinégcdo, contaminagéo do
solo, da agua, de animais, dos produtores e defamilsares. Deve-se evitar
armazenar fertilizantes organicos préximos a &legzoducao.

Segundo recomendacdes de Anda (ASSOCIACAO NACIORARA
DIFUSAO DE ADUBOS E CORRETIVOS AGRICOLAS, 1988)nécessario
evitar armazenar fertilizantes a base de nitratand@nio a céu aberto ou coloca-
los em areas sombreadas com divisOrias para evitenatilizagdo. Pode ser
realizada a utilizacdo de papelaof/isopor entreosutnateriais para isolamento
parcial das fontes de calor evitando o contatotaiomm os raios solares e
variacdes de temperatura e umidade no ambienterdzanagem.

A variavel 11 possui média de 2,16 e discorre sabrealizacdo da
andlise foliar anualmente. Assim como na andlisedle, a andlise foliar é de
grande importancia para identificar as deficiénciagricionais do café e
aumentar a producdo. Para Zambolim et al. (2008)aése foliar complementa
a diagnose do solo.

A realizacdo de manejo integrado de pragas e dsgivi®/MID), na
variavel 16, apresentou pontuacdo média de 2,0®gon

Segundo definichio da FAO (FOOD AND AGRICULTURE
ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS, 2014), o manejotegrado de
pragas e doencas € a melhor combinagdo das metldasntrole cultural,

biolégico e genético para manter os organismosagrabaixo do nivel de
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controle e do dano econbmico, usando medidas smEE mais aceitaveis,
ambientalmente mais adequadas e economicamenigsviav

A realizacdo adequada do manejo integrado de praga®encas
proporciona ao produtor a identificacdo de pragdsesmcas nas lavouras, maior
seguranca alimentar, economia de produtos fitosgsasd devido a uma maior
diversificacdo de métodos de controle para as pragaloencas, além de
proporcionar a recuperacdo da capacidade naturabqidlibrio do meio
ambiente, através do aumento do nimero de ininmghsais que irdo favorecer
a cafeicultura e diminuir a necessidade de utifimede agrotoxicos.

Em seguida, serdo apresentadas as variaveis narooglha conforme a
Tabela 2. Estas praticas agricolas possuem nivehteiecdo e adequacéo
prioritaria.

A utilizacd@o de variedades resistentes a pragaemcds na cafeicultura,
apresentada na variavel 17, obteve pontuacéo rdédipenas 1,94, indicando a
alta vulnerabilidade a pragas e doencas dos cuvde café encontrado nas
propriedades. A utilizacdo de cultivares resistenéenbém € uma medida do
MIPD, que visa combater as pragas e doencas alavéantrole genético.

Para a AFASA, pode ser realizada uma campanhardeieatizacdo e
informacado aos produtores para a diversificacaouttvares de sua propriedade
e parcerias com instituicbes que pesquisam novasdaales de café arabica
para a aquisicdo de mudas de variedades resistentes

A rotacdo de culturas investigada na variavel 1@sgmtou média de
1,87, sendo a mais baixa entre as variaveis rdééreéntecnologia de producéo.
No entanto, esta variavel deve ser ponderadadeweiso ao carater familiar das
propriedades, estas apresentam poucas areas fism@sal principalmente pelo
café ser uma cultura perene. Mas, sempre que pbastentivar a rotacdo de

culturas.
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C) Verificador: Colheita

O verificador colheita possui seis variaveis déasrpelas variaveis 33 a
37 do questionario. A média de pontuacdo do vadfic do grupo € de 2,66
pontos. Este verificador ndo apresentou pontuaca@entos, por isso nao tera

as variaveis destacadas na cor vermelha.

TABELA 3 COLHEITA

34. Prioriza a colheita com menos de 5% de gréaese 2,42
Média Geral do Verificador 266
Legenda Média: < 2 pontdE De 2,01 a 2,50 pol_lsDe 2,51 a 3,00 pont—]

A variavel 33, com média de 3,0 pontos, verificoal tedos o0s
produtores colhem no pano. Esta variavel apreser@6 de respostas “sim e
sempre”, observando uma consciéncia e preocupaga@radutor com a
qualidade do produto.

Em relac@o a separagdo do café corrido do café@amigdo, investigado
na variavel 35, com média de 2,81 pontos, aind&&gp conscientizar todos os
produtores para que realizem esta prética, visanthanutencédo da qualidade,
embora a maioria, como apresentado na Tabela @ofeda separando estes
cafés.

Na variavel 36, com média de 2,62 pontos, foi itigado se o café

7

colhido é transportado no mesmo dia e esparramawoterreiro. Este
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procedimento é muito importante para manutencaquadidade da bebida do
café, pois evita que fermentacdes acontecam nagibsita.

Segundo Pimenta e Vilela (2003), a modalidade déeita mais
adotada no Brasil é a colheita por derrica quenohigha mistura de frutos em
diferentes estadios de maturacdo sendo 0 prepai aDaum por via seca;
situacd@o encontrada na Associacdo AFASA. Destagoanincidéncia de micro-
organismos nas fases de pré e poés-colheita temusiddos fatores de maior
interferéncia na qualidade (PIMENTA; VILELA, 2003).

A variavel 38 investiga se o produtor realiza o immwamento para que
0 café ndo seja colhido no periodo de carénciaseja, periodo de acao do
agrotoxico quando é proibida a colheita do café paseguranca alimentar dos
consumidores. Esta variavel apresentou média de fhbtos, sendo um dos
requisitos de maior importdncia para a manutencdiocettificacdo e esti
inserido dentro dos critérios de rastreabilidadearéificacdoFair Trade Desta
forma, é imprescindivel a atencdo dos cafeicultades AFASA para a
implantacdo de procedimentos que garantam a olggerva o cumprimento
desta préatica. E recomendado que seja colocadovism ma lavoura de café,
para alertar a comunidade local que aquele talbfor® periodo de caréncia e
gue a colheita naquela area nao deve ser realigagariodo de caréncia deve
ser observado na embalagem do produto, pois cadg®igo possui uma data
distinta. Esta pratica visa garantir a segurarigzeakar do produto.

A variavel 37, com média de 2,52 pontos, aborda sealizado o
controle das datas da colheita, talhdo colhidooeuiividade colhida por cada
trabalhador. Conforme Sette (2010), a data da italhe responsavel pela
colheita, talhdo colhido e sua producgdo, data dmtipl, informacdes dos
insumos e outros tratos culturais utilizados, antiobs aplicados (com data do
periodo de caréncia, toxidez), informactes solgaalidade da 4gua utilizada,

etc. sdo alguns dos pontos a serem anotados e eotadus para a eficiéncia da
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rastreabilidade. Registro de outras operac¢fes mpa@aomo a quantidade de
café produzido e comercializado, 0os gastos conmosLe servi¢os servem para
se ter nogdo dos custos da producdo (PEREIRA, 2013)

Na variavel 34, foi averiguado se a colheita éizadh com menos de
5% de grdos verdes. A média de pontuacdo da vhrdvele 2,42 pontos,
destacada em amarelo e estd de acordo com a dealiolaservada nas
propriedades. Os produtores tém encontrado dificild em priorizar a colheita
com uma quantidade menor de frutos verdes, devidttedde uniformidade dos
graos de café. O clima da regido nao tem favoreestia pratica. No entanto, é
preciso observar e adotar procedimentos que famoreg uniformidade dos

graos.
d) Verificador : Pés-Colheita
No verificador da pds-colheita, foram analisadas@&@&veis, do nimero 40

a 67, conforme questionario. A média de pontuagovetificador de pos-
colheita foi de 2,54.

Tabela 4 Variaveis do Verificador P6s-colheita Médi
47. O café é protegido adequadamente em caso #aZhu 2,87
50. Respeita o intervalo de tempo para a secafd@ ca 2,86

60. Armazena o café em local adequado (arejado, ge#ajamento, 2,83
pouca iluminagéo, limpo e desinfetado)?

56. Monitora e controla a umidade do café no pswee secagem? | 2,81

48. A atividade de Beneficiamento do Café é teizasia? 2,79

61.Possui controle de vetores (insetos, ratospresiinas unidades ¢ 2,78
armazenamento?

42. Tem um responsavel para cuidar do café queachegterreiro 2,77
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(mexer, etc.)?
62. Utiliza sacarias limpas e em boas condicbesude para 2,76
armazenagem (armazena café em sacos de adubyss, etc.

57. Utiliza medidores de umidade e estao calibrados 2,75
64. Vende todo o café com nota fiscal? 2,71
39. E realizada a abanac&o do café para a retimdsavetos e torrée 2,69
antes de o levar para o terreiro?
67. Consulta a cooperativa ou associacdo e ourfenta de interne 2,68
para obter informacdes de mercado?
65. Utiliza um determinador de umidade para deteamo ponto de 2,64
armazenagem do café?
46. Revolve o café no terreiro varias vezes aqahal2 a 15 vezes 2,63
para evitar fermentag¢des?
49. Conhece os procedimentos de rastreabilidadgeka, etc. d¢ 2,59
armazém?
44, O café é esparramado no terreiro em camadas (fna 3 cm)? 2,59

45, Respeita a espessura das leiras? (10 cm) 2,48
51. Limpa moega, secador, rodo e outros equiparsento 2,48
66. Tem conhecimentos minimos para determinarocodipbebida? 2,45
43. Tem terreiro suficiente para toda a produgao? 2,45

59. Utiliza a maquina de beneficio de maneira adégu(controlg 2,42
saida de café na palha ou de palha do café othajeol
41. Existe mistura de lotes no terreiro? 2,30
52. Utiliza o secador de maneira adequada (abastma café| 2,35
homogéneo e até a metade da sua capacidade)?

53. E realizada a marcagdo e monitoramento dasagiEs pos{ 2,22
colheita?
63. Tem sistema de rastreabilidade, controle @s lpor lavoura?

Média Geral do Verificador
Legenda Média: < 2 ponto™ De 2,01 a 2,50 pol—}®e 2,51 a 3,00 pontd]

As variaveis apresentadas a seguir, foram destagala@or verde de
acordo com a metodologia explicada.

Na variavel 47, foi pesquisado se o café é protegitbquadamente em
caso de chuva. Pela média observada, que foi demBtos, ja existe uma

grande preocupacdo com a protecdo do café em easbuga, porém ainda e
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preciso conscientizar os produtores para o cuigad@aso de chuva visando a
manutencao da qualidade do café.

Na variavel 60, respeita o intervalo de tempo asca do café, com
média de 2,86 pontos, 0 tempo médio para a secdgeoafé em terreiro é
variavel e depende de suas caracteristicas, dorterdas condicfes climaticas
de cada regido, variando de 15 a 20 dias paraéonzafiral (PIMENTA, 2001;
CORREA et al., 2002; JASPER; BIAGGIONI; RIBEIRO,0B).

Na variavel 50, armazena o café em local adequamtesentou média
de 2,83 pontos. As tulhas de armazenagem precisamargjadas, sem
gotejamento, pouca iluminacéo, o local precisa digt@o, com distancia segura
de locais com risco de incéndio ou contaminacédcal ldesinfetado e com
controle de pestes (roedores, morcegos, etc.) e plaras. O local de
armazenagem do café deve ser feito em tulhas agdagr que geralmente sao
feitas em madeira; mas, desde que haja boa aerpgdem ser feitas em
alvenaria ou em metal revestidas com madeira (HARDQ999; HEMERLY,
2000). Algumas propriedades ainda precisam dgstedé infraestrutura, pois
ndo possuem tulha ou outro local para o armazertamém grdo nestas
condicoes.

O repouso do café é realizado nas tulhas e as medma&m ser
localizadas longe de rios, nascentes, lagos es&ppara que nao haja umidade
O local de armazenagem dos gréos deve ser limpoe gbssuir abrigo do sol,
chuva e ter uma boa ventilacdo (DIAS, 2008). O disee ser impermeavel, de
concreto, e deve estar, no minimo, a 40 cm acimaidel do solo, com a
utilizacao de estrados e evitando o contato copaesdes para conservar o café
entre 11 e 12% de umidade (FIOROT, 2012).

Na variavel 56, monitora e controla a umidade dé processo de

secagem, a busca é a obtencédo de café com umidazideld e 12% e de boa
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gualidade. O ideal é a utilizacdo de medidoresrdilade para tal finalidade
(SILVA et al., 2001). A variavel apresentou médiaB1 pontos.

Na variavel 48, com média de 2,79 pontos, foi pssgw se a atividade
de beneficiamento do café é terceirizada. Em grgpadte das propriedades
(mais de 50%) do grupo o beneficiamento é ter@ozou realizado atualmente
na sede da Associagdo. Desta forma, é precisodentoole da rastreabilidade
de todos os processos do beneficiamento no loct orcafé serd beneficiado
para que o mesmo esteja dentro da norma de cagfific Esta variavel pode ser
complementada pela varidvel 49, com média de 2)880p e que pesquisou se
0 produtor conhece os procedimentos de rastreatddid limpeza, etc. do
armazém para onde o café sera beneficiado e/ouzenado. Com a
certificac@o, é preciso ter conhecimento das @sitiealizadas no armazém que
irA beneficiar e armazenar o café para que naoraarmistura do café
produzido dentro dos principios Bair Trade ou seja, o café dos produtores do
grupo, com outros cafés dos quais ndo se conhgmeadéncia de producao.

A variavel 61, pesquisou se possui controle dergstinsetos, ratos,
roedores) nas unidades de armazenamento. Comdagfo aia variavel 50, é
necessario que se tenha algum tipo de controle eleres nas tulhas de
armazenamento (insetos, roedores, etc.) do logal café foi destinado para
armazenagem. A variavel apresentou média de 2M®qo

A variavel 42, com média de 2,77, verificou se odptor tem um
responsavel para cuidar do café que chega ao rterr&sta variavel
complementa a variavel 46, que discorre sobre olvienento do café no
terreiro varias vezes ao dia (de 12 a 15) vezea puitar fermentacfes e
também a variavel 44, de média 2,59, que pesqueis@uprodutor esparrama o
café no terreiro em camadas finas (2 a 3 cm). Nedral. (2011) em sua
pesquisa com cafés naturais secos em terreirosn@gmto, espalhou o café em

camadas finas, intercaladas com pequenas leirasodmaximo 2cm, com
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revolvimento de até 12 vezes por dia. Ao atingir tdée agua de 30% (bu), a
secagem foi conduzida em leiras de 15 cm de alteva)vidas pelo menos 10
vezes ao dia, até atingir 11% de teor de agua @stes procedimentos séo
importantes para a manutencgédo da qualidade do café.

Na variavel 62 de média 276 pontos, foi analisadatilizacdo de
sacarias limpas e em boas condicdes de uso parazemagem. E
imprescindivel para aquisicdo da certificagdo oaaenamento do café em
sacaria adequada, podendo ser utilizadobigsbags E comum observar o
armazenamento em sacos de adubos ou racdo. Bsta p&o é permitida pela
norma de certificagdo. O armazenamento do caféfibe (da forma em que
€ geralmente comercializado) pode ser realizaddodna convencional, em
sacarias de juta; em contentores flexiveis ou Hzgs” e a granel até serem
comercializados (PEREIRA, 2013).

A variavel 57, com média de 2,75 pontos, abordaesaklutilizacdo de
medidores de umidade calibrados. Usar medidorepaados é a maneira mais
exata de determinar a umidade do café. Em nivedéxabde 11% o café
permanece mais tempo ocupando mao de obra e espaeoreiro. Acima de
13%, pode ocorrer branqueamento dos grdos que poskendeteriorar
(EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA, 2004)

A variavel 64 pesquisa sobre a venda de todo o aafé nota fiscal.
Esta variavel é de grande importancia para todemoisito da rastreabilidade. A
variavel apresentou média de 2,71 pontos.

A variavel 39, com média de 2,69, pesquisa se haaado do café para
a retirada de gravetos e torrées antes de se pavaro terreiro. Em 100% das
propriedades, o café é colhido no pano, o quediitéaa abanacéo e reduz a
dificuldade desse procedimento. A realizagdo degtaacdo deve continuar a

ser incentivada.
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Foi pesquisado na variavel 67, de média 2,68 pors®so produtor
consulta a cooperativa ou associagdo e outra fenande mercado. Incentivar
o0 vinculo do produtor com a cooperativa local,na fie que ela possa lhe trazer
beneficios como informacdo de mercado, novas tegiad e divulgacdo do
préprio grupo para novos compradores. A cooperaixie aumentar o poder de
mercado divulgando aos seus cooperados, por meiatataet, seus produtos,
insumos e aumentando também sua eficiéncia ecoadPiEREIRA, 2013).

A utilizac@o de um determinador de umidade parardebar o ponto de
armazenagem do café foi abordada na variavel Gfudstionario, apresentando
média 2,64 pontos. E importante a utilizacdo dedeterminador de umidade
para a armazenagem, pois acima de 13% pode oboarggueamento dos graos
que podem se deteriorar (EMPRESA BRASILEIRA DE PBS&A
AGROPECUARIA, 2004).

As varidveis apresentadas a seguir foram destacedasr amarela de
acordo com a metodologia aplicada, indicando um@maecessidade de
atencéo e adequacéo as BPA's.

A variavel 45 apresentou média de 248 e analisoa esspessura das
leiras é respeitada. Este requisito tem grandeéntlia na qualidade do café.

Segundo Giomo (2012), a medida que o café vai decameve-se
engrossar a camada diariamente até atingir a espess 3 a 5 cm, intercalando
com leiras um pouco mais grossas que a camada&€ decan para café cereja e
10 cm para café boia. Quando o café atinge o estddi meia seca,
aproximadamente 30% de umidade, recomenda-se afmlon® cobri-lo se as
condi¢cbes ambientais para seca ndo forem adequadas.

Na varidvel 51, a média de pontuacao foi de 2,4Bseorre sobre a
limpeza das moegas, secadores, rodos e outros aeggnpos apds sua
utilizacdo. A realizacédo da limpeza dos equipangateecadores é uma pratica

importante para a certificacdo. Os procedimentodindeeza sdo necessérios
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para a manutencdo da certificacdo e sdo requishiagatérios conforme a
normaFair Trade com o intuito de ndo haver mistura de cafésaslot

Na variavel 66, a média obtida foi de 2,45, sealglrdado se o produtor
possui conhecimentos minimos para identificacdo tijo de bebida. A
realizacdo de cursos para que os produtores temlamecimentos sobre a
qualidade da bebida do seu café, devem ser estbmlana
Associagado/Cooperativa e podem incentivar os poodsita cuidar melhor dos
procedimentos da pds-colheita e buscar a qualidageoduto final.

A variavel 43 verifica se o produtor tem terreirdicgente para toda a
producdo apresentou média de 2,45 pontos. Muitmuposres da AFASA ainda
ndo possuem terreiro suficiente, e em algumas ipdagates o terreiro ainda é de
chdo. No entanto, foi observada uma preocupacaadepiacdes dos terreiros e
muitos produtores estdo com projetos de ampliagiamstrucéo de terreiros de
cimento e concreto. O terreiro de chao pode pregudi qualidade dos graos.

A variavel 59 verifica se o produtor utiliza a magude beneficio de
maneira adequada (controla a saida de café na pallie palha do café ou
escolha) apresentou média de 2,42 pontos. Paraatengdo da qualidade do
café, a temperatura de secagem deve ser mantit@mode 40 °C na massa do
café sendo que é recomendavel medi-la com disposidlibrado (CORADI et
al., 2007).

A variavel 41 analisou se existe mistura de lotes terreiro, e
apresentou média de 2,30 pontos. Nao é permitidacpetificacdo a mistura de
lotes de cafés colhidos em datas diferentes. Esieeg@imento garante a
seguranca alimentar e a rastreabilidade dos letesafé.

A variavel 52 apresentou média de 2,35 e analisow secador é
utilizado de maneira correta com o abasteciment@adé homogéneo até a
metade da sua capacidade. Deve-se prestar aterg;@oacedimentos corretos a

se seguir quando a secagem do café é realizadsgeddor. Esta realidade é
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encontrada em poucas propriedades do grupo AFASMaimria utiliza a
secagem de café em terreiros, secagem mais natecahdmica.

Quando existe a utilizacdo do secador, o ideah spre 0 café passasse
por uma pré-secagem no terreiro até atingir 30%nadade na base seca para a
diminuic&o de custos com o secador (BOREM, 2004).

A variavel 53 apresentou média de 2,22, e verifiseué realizada a
marcacdo e monitoramento das operacdes poés-colitavariavel 63, com
média de 2,06, foi analisado se existe um sistemrastreabilidade, controle de
lotes por lavoura. Estas variaveis sao referentes procedimentos da
rastreabilidade do café e a marcacdo de todasearagiies deve ser realizada
para o cumprimento de diversos requisitos da nolenzertificacao.

Em seguida, serdo apresentadas as variaveis maroeelha conforme a
Tabela 4. As praticas agricolas a seguir possuemnivel de atencédo e
adequacao prioritarias.

Na variavel 54, com pontuacdo média de 1,88 foilisatdo se a
manutencao de secadores e equipamentos esta safidada e documentada.
Assim como varios requisitos ja citados anterionmereste procedimento
também faz parte da rastreabilidade. E precisoesdizada a manutencdo dos
secadores e equipamentos de forma adequada eiqoatertacdo das datas de
manutencéo e descricdo dos procedimentos que afizad®os. A manutencdo
também é importante para aumentar a eficiéncigidaaltil dos secadores.

A variavel 40 obteve média de 1,85 e foi pesquisado produtor lava o
café quando chega da roca para separacao em heidecereja, etc. Alguns
produtores de café da AFASA ainda ndo realizamozqutimento de lavar o
café, mas, devido a grande repercussao que a ilidasib da certificacdo tem
gerado entre os seus membros e também ao fataedalguns lotes de café
feitos por produtores da AFASA terem sido considesecomo cafés especiais e

mais valorizados, observou-se um grande empentzogaonstrucdo de locais
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para lavagem do café ou aquisicdo de lavadoresitprtpor parte dos
membros. Esta pratica deve ser incentivada, paigrlo café apresenta
reducdes consideraveis quanto ao nimero de deBifd¢TOS, 2005).

Lavar o grédo tornou-se um processo de higienizagita o café do
Brasil, que antes era visto como um café n&o la@@@iREM, 2004). A pratica
reduz o numero de defeitos considerados extrinse@mesentados por
elementos estranhos como paus, pedras e outrosA(MiMal., 1974). A fracdo
de café “boia”, considerada como o residuo de waifde, cereja, seco e passas,
durante o processo de lavagem, flutua devido amsemor densidade em
decorréncia de serem graos defeituosos. Esta gndiformiza a seca, ja que
estes frutos podem apresentar maior taxa de camgéo por fungos
(SANTOS, 2005).

e) Saude e Seguranca do Trabalho

No verificador de salde e seguranca do traballrapfanalisadas as

variaveis 69 a 87 do questionario. A pontuacédo anddiverificador foi de 2,46

pontos.

Tabela 5 Varidveis do Verificador: Saude e Segurama¢ do| Média
Trabalho.

69. Sao fornecidos EPIS adequados quando necessario 2,82

81. O nivel de salario esta de acordo com a legisl& 2,78

84. Proporciona transporte seguro para os trabategdatendendo g 2,76
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exigéncias legais?

85. Os trabalhadores tém acesso a agua potaveiheibmnos locai§ 2,67
de trabalho (lavoura, etc.)?

77. Discrimina trabalhadores e os proibe de afil@n associagdes ¢ 2,62
sindicatos?

72. Monitora e exige o uso do EPI? 2,64

74. Os trabalhadores sdo capacitados/treinadoscpden funcdo qu( 2,62
exercem?

87. O horéario de trabalho, de acordo com a ledislaé respeitado e § 2,60
horas-extras sdo remuneradas?

73. Lava o EPI em local adequado? 2,58

86. Os trabalhadores possuem local e estruturauadagpara a{ 2,53
refeicoes?

78. Criangas e jovens estdo na escola? 2,50

71. Usa os EPIS de acordo com a recomendacao rdcefiate ? 2,47

75. A empresa oferece aos funcionarios cursos gactacdo ¢ 2,27
atualizagdo através de alguma associacdo ou chopra

83. O esgoto doméstico é destinado corretamergsgf@éptica)? 2,16

70. Registra e arquiva os comprovantes de entre@PiS? 2,15

68. Os locais de trabalho possuem indicacdo eagtara atividades d 2,06
risco da seguranca do trabalhador?

80. Todos os funcionarios temporarios estdo regies ou coni 2,06
contrato de safrista?

76. Os trabalhadores realizam exame médico anuténgaplicadoreqg 2,00
de produtos fitossanitarios)?

Média Geral do Verificador 2,46
Legenda Média < 2 ponto@ De 2,01 a 2,50 pol_bsDe 2,51 a 3,00 pont{]

Inicialmente, serdo apresentadas as variaveis cdelsta em verde na
Tabela 5. Embora estas variaveis estejam com usngEnho de médias mais
altas e por isso sejam as praticas que obtém ushadvcumprimento maior por
parte dos produtores agricolas, também necessiaaed¢éo e ainda precisam
ser melhoradas por serem requisitos necessérios parcertificacdo e
principalmente para o cumprimento da legislac&umaitasta.

O fornecimento de EPI's adequados quando necessavierificado na
variavel 69, apresentando média de 2,82 pontodrabalhadores precisam ter
equipamentos de protec¢do individual (EPI), sobdp tpara a aplicacdo de
produtos quimicos e equipamentos de primeiros smEo(FOOD AND
AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS, 204).
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Conforme estabelecido na CLT, Consolidacao dasTraikalhistas, Lei
n 5.452 de 01 de maio de 1943,a1b166 “a empresa é obrigada a fornecer aos
empregados, gratuitamente, equipamento de proteciddual adequado ao
risco e em perfeito estado de conservacdo e fuamiento, sempre que as
medidas de ordem geral ndo oferecerem completagdtmtcontra os riscos de
acidente e danos a saude”.

De acordo com o item 21,2 da Norma Regulamenta2lbrda Portaria
n° 3.214 de 8 de junho de 1978, devem ser exigdaidas e equipamentos de
protecdo individual, que protejam os trabalhadom¥ra todas as intempéries
climaticas (calor em excesso, sol, chuva, etc.) REALHO; BOREM;
RABELO, 2008).

O nivel de salario estar de acordo com a legisldgéinvestigado na
variavel 81 do questionario, apresentando méda @& pontos. De acordo com
o critério 3.3.17 da normBair Trade e que pode ser verificado resumido no
apéndice B deste trabalho, é preciso definir sslazonforme o Acordo com a
Negociacdo Coletiva (ANC), ou com base na médiasaléario da regido,
optando sempre pelo salario mais alto. Ainda dedacoom o item 3.3.23 da
norma, com o passar dos anos, para a manutenggtidiwacdo, € necessario
gue o salario dos empregados seja maior que a rdadiagido. Desta forma,
cumprir esta regra torna-se imprescindivel parajasgdo e manutencdo da
certificacéo (FAIRTRADE LABELLING ORGANIZATIONS
INTERNATIONAL, 2005).

Na variavel 84, de média 2,76, foi pesquisado sepamlutores
proporcionam transporte seguro para os trabalhadatendendo as exigéncias
legais. As exigéncias legais quanto ao transpoee trdbalhadores sédo
determinadas pela NR 31, segundo a qual, o vettrilmansporte coletivo de
passageiros deve conter 0s seguintes requisitesuipautorizacdo emitida pela

autoridade de transito competente; transportarstodgpassageiros sentados; ser



100

conduzido por motorista habiltado e devidamententificado; possuir
compartimento resistente e fixo para a guarda damrfientas e materiais,
separado dos passageiros. O transporte de trabadlsagim veiculos adaptados
somente ocorrera em situacdes excepcionais.

Foi pesquisado na variavel 85, se o trabalhadwor deesso a agua
potavel e banheiro nos locais de trabalho. ConfaanidR 31, nas frentes de
trabalho, devem ser disponibilizadas instala¢cGestés@ms fixas ou mbveis
compostas de vasos sanitarios e lavatérios.

De acordo com a NR 24ue regulamenta aondi¢Bes sanitérias e de
conforto nos locais de trabalho, o empregador ranal equiparado deve
disponibilizar 4gua potavel e fresca em quantidsuléiciente nos locais de
trabalho. A 4gua potavel deve ser disponibilizada @ndi¢Bes higiénicas,
sendo proibida a utilizagdo de copos coletivos. Celacdo aos banheiros nos
locais de trabalho, também regulamentados porrestaa, sdo recomendados
gabinetes sanitarios de acordo com os parametreta dei. A variavel
apresentou média de 2,67 pontos.

Na variavel 77 de média 2,62 pontos, foi analissel@s produtores da
Associacgdo discriminam e proibem seus trabalhadigrediliar-se a associacdes
ou sindicatos. Segundo os critérios da norma d#icagcdo Fair Trade 3.3.1,
3.3.2, 4.3.1, 4.3.2, 4.3.3, cuja descricdo resureitizontra-se no apéndice B
deste trabalho, é expressamente proibido qualqiper de proibicdo e
discriminac@o para com os trabalhadores ruraisroleripdades que participam
da certificacdo, ficando assegurado o direito dabalthadores de afiliar-se a
associacdes ou sindicatos sem sofrer qualquedéproibicao.

A questdo da capacitacao/treinamento para a fupgéi@s produtores e
trabalhadores exercem foi discutida na variavetai média de 2,62 pontos. A
capacitacdo dos trabalhadores para a funcdo queeaxe® um exigéncia da

legislacéo trabalhista e também das normas ddicagéioFair Trade devendo
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ser integralmente cumprida. As parcerias, insfigéce empresas que podem
oferecer os cursos de capacitacdo aos produtdrasathadores da AFASA sdo
importantes.

Na variavel 87, com média de 2,60 pontos, foi pissgio se o horario
de trabalho estd de acordo com a legislacdo e it@dpeas horas extras
remuneradas. A Constituicdo Federal de 1988 dispdénciso XVI do art. 7°
“remuneracao daservico extraordinarisuperior, no minimo, em cinquenta por
cento a do normal Ainda segundo a constituicdo, a execucdo das leotaas
deve ser realizada mediante acordo prévio.

A variavel 73, de média 2,58, aborda se os EPbsla&ados em local
adequado. Os EPI's devem ser lavados de acordo amnnstrucdes do
fabricante. No entanto, algumas recomendacdes sawns a todos o0s
equipamentos como: lavar separado de outras roughzar luvas e avental;
ndo utilizar alvejantes ou branqueadores, poissestéiram o tratamento
hidrorrepelente que as vestimentas possuem; ndarddge molho ou esfregar
(ASSOCIACAO NACIONAL DE DEFESA VEGETAL, 2010).

Na variavel 86, com média 2,53, foi pesquisado sdrabalhadores
possuem local e estrutura adequada para as refeicoaforme a NR 31, “Os
locais para refeicdo devem atender aos seguingessites: boas condicdes de
higiene e conforto; capacidade para atender a msltrmbalhadores; agua limpa
para higienizacdo; mesas com tampos lisos e lajdassentos em nimero
suficiente; agua potavel, em condi¢cdes higiénicadepdsitos de lixo, com
tampas”.

Na variavel 78, com média de 2,50 pontos, foi aadb se as criancas e
jovens estdo na escola. A AFASA nado apresentagr@s quanto a esta pratica.
No entanto, uma alternativa para este item seeigéncia de uma certidao de
frequéncia escolar dos membros para trabalhadarespgssuem criancas e

jovens em idade escolar.
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As varidveis apresentadas a seguir foram destacedasr amarela de
acordo com a metodologia aplicada e necessitammdenoaior atencao para o
cumprimento e adequacdo das BPA’s nas propriedadss.

Na variavel, 71, foi pesquisado se os produtotesbalhadores usam os
EPI's de acordo com a recomendacédo do fabricargetrébalhadores devem
estar equipados com Equipamentos de Protecao dodiv{EPI) de acordo com
as instrucbes dos rotulos e apropriados para ossride salde e seguranca
(GIOMO, 2012). A variavel possui média de 2,47 pent

A variavel 75 apresentou média de 2,27 e investigma Associacao
oferece aos funciondérios cursos de capacitacioadizaicdo através de alguma
associacdo ou cooperativa. Com a implantacdo déiczgrdo Fair Trade os
cursos sobre agrotéxicos, manejo integrado de praghencas e boas préaticas
agricolas em geral séo cursos que obrigatorianpeetésam ser realizados pelos
produtores e trabalhadores da associacdo. Na regi@ietem empresas,
instituicdes, associacdes e cooperativas que podiarecer este tipo de
capacitacdo aos produtores como é o caso do SEIM&Ri¢o Nacional de
Aprendizagem Regional) e da prépria UFLA, com aanizacdo de minicursos
e eventos voltados para o produtor rural.

Foi pesquisado na variavel 83, que apresentowagét média de 2,16,
se 0 esgoto domeéstico é destinado corretamentagiorde fossas sépticas. Nas
propriedades da Associacdo, 0 esgoto é destinado fpasas negras. Estas
fossas devem ser substituidas gradativamente caquiaicdo da certificacédo
por fossas sépticas. Conforme a NR 24, nas regidds ndo haja servico de
esgoto, devera ser assegurado aos empregados uigo sk privadas, seja por
meio de fossas adequadas, seja por outro processtéq afete a saude publica,
mantidas as exigéncias legais.

A varidvel 70 apresentou pontuacdo média de Z1&erificou se o

produtor registra e arquiva os comprovantes degatde EPI's. A variavel 72,
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destacada em verde complementa esta questdo gabpdda se o produtor
monitora a exigéncia do uso dos EPI's . E impreeai que se tenha um
controle por escrito de todos os equipamentos oiegio individual entregues
aos funcionarios, sendo que a préopria anota¢asieaagra dos funcionarios ja
se torna uma forma de monitorar e exigir o seu Astomprovacdo da entrega
dos EPI's, também é importante para a certificacéo.

Os locais de trabalho com indicac@o de alerta pavidades de risco
foram descritos pela varidvel 68, com pontuacaoandel 2,06 de acordo com a
Tabela 5. Para o cumprimento do critério 3.3.34ndama Fair Trade é
necessaria a indicacdo de todos os pontos de nacpropriedade como:
informacdes, instrucdes de seguranca, intervalog@strada e recomendacgdes
de higiene de forma clara e visivel no local de
trabalho, em linguagem acessivel e por meio de sndpaiscos. (FAIRTRADE
LABELLING ORGANIZATIONS INTERNATIONAL, 2005).

Na variavel 80, com média de 2,06, foi investigask todos os
funcionarios temporarios estéo registrados conratntle safrista. Os contratos
temporarios de trabalho séo regidos pela Lei 9891098 e pelo art. 443 da
Consolidagdo das Leis Trabalhistas. E importante gs produtores e os
trabalhadores conhecam e tenham acesso as lefsnaspara o cumprimento
das exigéncias.

De acordo com o critério 3.3.26 da norRar Trade os produtores que
contratam devem implementar medidas que garantaon@atacdo justa dos
trabalhadores, dentro dos paréametros da lei. Aiddaacordo com a norma,
guando for possivel ou necessdria, sugere-se tamtrama empresa
especializada para subcontratagdo e monitoramea obndicbes destes
empregados.

De acordo com a determinacdo da noiffa&r Trade no item 3.3.22,

todos os funcionarios devem ter contrato de trabelldeve ser fornecida uma
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cbpia deste ao trabalhador. Os trabalhadores teafrifevem ter as mesmas
condi¢bes dos empregados permanentes e, se issfompossivel, oferecer
condicBes equivalentes segundo o critério 3.3.25ndiana (FAIRTRADE
LABELLING ORGANIZATIONS INTERNATIONAL, 2005).

Na variavel 76, com média de 2,00, foi avaliadoosetrabalhadores
responsaveis pelas aplicacdes de produtos fitadsasirealizam exame médico
anualmente. De acordo com a NR7 - Programa deatermmédico de salude
ocupacional, da Portaria n.° 3.214 do MinistérioTadabalho, esta previsto a
realizacdo da analise de colinesterase eritragigdiplasméatica, semestralmente.
Esta exigéncia deve ser cumprida, para a saludesesgg e bem estar de todos
os trabalhadores e dos produtores que manuseianplieana produtos
fitossanitarios regularmente nas propriedades. Bsfdica também é uma

exigéncia importante da certificacBair Trade
f) Verificador: Meio Ambiente
O verificador de meio ambiente aborda as variadeismimero 88 a 104 do

guestionario. A média geral de pontuacao destéicsdor é de 2,37 conforme
Tabela 6.

Tabela 6 Variaveis do verificador de Meio Ambiente Média
103. A caca e pesca é proibida na propriedade? 2,76
99. Faz triplice lavagem em local adequado? 2,68
93. A area de APP esta preservada? 2,63
91. A area de Reserva Legal esta preservada? 2,62

104. A propriedade possui abrigos para a faunara, ftespeitando se 2,60
habitat sendo possivel verificar a presenca de animaigssies €
passaros na propriedade?

102. Sdo adotadas medidas para evitar o escoardensabstanciaj 2,55
contaminantes para os cursos d’agua

100. Faz devolucdo de embalagens vazias? 2,47

92. As areas de APP estdo identificadas, e os |hatares témn 2,42
conhecimento do local?
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94. E feito o trabalho de conscientizacdo e preséiv de nascentes| 2,41
outras areas de preservagdo permanente na prafgizda

98. O lixo da produgédo (sucata, sacos, galdes)ds®cartados ( 2,39
destinados corretamente?

95. E realizada estratégia de conservagido de solpropriedadg 2,37
(plantio em nivel, bacias de contencao, etc.)?

88. Tem area de Reserva legal na propriedade? 2,19

89. A area esta preservada e sem acesso de animais? 2,14

97. O lixo reciclavel das casas é destinado conetde (separado d 2,10
lixo organico)?

96. O lixo organico é destinado adequadamente 2esssnpostagem] 2,07

101. Possui recibo da devolugao de embalagens? 2,00

90. A area de reseva esta identificada e os trabates tém 1,96
conhecimento do local?

Média Geral do Verificador 2,37
Legenda Média: < 2 pontd@] De 2,01 a 2,50 po[—bsDe 2,51 a 3,00 pont[™]

Inicialmente, foram apresentadas as variaveis cidds em verde na
Tabela 6. Embora estas variaveis estejam com uengeEnho de médias mais
altas e por isso sejam as praticas que obtém ushadvcumprimento maior por
parte dos produtores agricolas, também necessiaaed¢éo e ainda precisam
ser melhoradas por serem requisitos necesséarios parcertificacdo e
principalmente para o cumprimento da legisla¢aoiamndl.

A caca e a pesca sao proibidas nas propriedadéi&adas, esta pratica
faz parte da variavel 103, que apresentou uma n#étdiade adequacao, 2,76
pontos. No entanto, é preciso sempre consciensahre a importancia da
preservacao da fauna local.

A triplice lavagem em local adequado foi verificadavariavel 99 do
guestionario com 2,68 pontos. A triplice lavagermsiste em esvaziar
totalmente o contelido da embalagem no tanque dermador; adicionar agua
limpa a embalagem até 1/4 do seu volume; tampayitar gpor 30 segundos;
despejar a agua da lavagem no tanque do pulveriziaddilizar a embalagem

perfurando o fundo e armazenar em local apropriatlbo 0 momento da
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devolugdo (INSTITUTO NACIONAL DE PROCESSAMENTO DE
EMBALAGENS VAZIAS, 2010).

Na variavel 93, com média de 2,63 pontos, foi pesgio se a area de
APP esta preservada. As areas de Preservacdo Retmdaém a funcdo de
preservacao dos recursos hidricos, da paisagemstdhilidade geoldgica e da
biodiversidade, bem como de promover o fluxo gédiedauna e flora, proteger
0 solo e de assegurar o bem-estar das populaciesihs (BRASIL, 2012).

Foi pesquisado, na variavel 104 com média de Z26Q propriedade
possui abrigos para a fauna e flora, respeitandohabitat sendo possivel
verificar a presenca de animais silvestres e pdssar propriedade.

Na variavel 102, de média 2,55, foi pesquisadd@seasiotadas medidas
para evitar 0 escoamento de substancias contam@@ara os cursos d'agua.
No caso da AFASA, o café é processado por via shsta maneira, a maior
causa de contaminacdo dos solos e dos cursos dguerosédo. A erosao do
solo ocasiona um aporte de sedimentos na agu&ja@io de nutrientes,
provocando eutrofizacdo, assoreamento nas barrageits e pode trazer a
contaminacdo de residuos de agrotéxicos para aasagunascentes da
propriedade (DIAS et al., 2008).

O processo erosivo é intensificado na fase de fgamala lavoura de
café durante os seis primeiros anos, periodo eno go# esta mais exposto aos
agentes climaticos (LOMBARDI NETO; BERTONI, 1975URINO et al.,
1985). A conservacao e recuperacdo do solo trazmaficios diretos como a
economia de fertilizantes, aumento da produtividadela longevidade de
producéo das lavouras (ROCHA; PREZOTTI; DALTAMOQ20.

As variaveis a seguir foram destacadas na Tabeleonamarela, de
acordo com a metodologia apresentada, sendo [wa&jiea necessitam de uma

atencdo maior dos produtores rurais.
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A varidvel 100, com média 2.47 pontos, aborda sabdevolugcdo de
embalagens vazias. Para a certificacdo, € precdaapque as embalagens
foram destinadas corretamente. O recibo de dewwltagibém é uma forma de
cobrar dos fabricantes a destinacéo correta daalaggms e cumprir o ciclo da
logistica reversa.

Na variavel 92, com média de 2,42, foi verificadoas areas de APP
estdo identificadas, e se os trabalhadores téneconénto do local.

Conforme o novo codigo da APP de cursos d aguanfanantidas as
mesmas dimensdes da lei anterior, no entanto, @dtalilizadas da borda da
calha do leito regular e ndo do seu nivel mais, diwando reduzido
drasticamente a protecdo dos cursos d'agua (RAM@SI, 2012). Muitas
propriedades da Associacao possuem gado nas éreassgrvacdo permanente.
Para a aquisicdo da certificacdo, estas &areas deeentercadas, deixando
apenas um pequeno acesso para o gado. Este prenedliesta previsto no novo
cédigo Florestal, Lei n°® 12.651 de 25 de maio de220lesta lei, foi dada uma
maior flexibilidade ao produtor familiar para awtagizacéo de seu imével rural.

Na variavel 95, com média de 2,37 pontos, foilismdo se os
produtores realizam estratégias de conservacamldena propriedade. Para
evitar a erosdo do solo, recomendam-se medidas: quitiwo em nivel, manejo
do mato nas areas de culturas perenes, consorotagio de culturas, plantio
direto e adubacéo verde (SARCINELLI; MARQUES; RONRRE), 2009).

A Existéncia de Reserva Legal na propriedade fofivzada na variavel
88, que apresentou média de 2,19 pontos. Com o @édao Florestal, Lei n°
12.651/2012, os produtores familiares da AFASA, ggiarem abaixo de quatro
médulos ficais, ficaram isentos da exigéncia detmgio da RL em cartério.
Foi instituido o Cadastro Ambiental Rural (CAR)gistro publico eletrénico de
ambito nacional, obrigatério para todos os imévarsis, com a finalidade de

integrar as informagfes ambientais das propriedagessses rurais, compondo
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base de dados para controle, monitoramento, plaeej@ ambiental,
econdmico e combate ao desmatamento (COUTINHQ, &(l3).

Os produtores da Associacdo/Cooperativa preciséan @sntes de que
com o CAR, existira um mecanismos legal de fisagho, mesmo das areas
isentas de averbacdo de Reserva. E preciso inaemtipreservacio das areas
verdes da propriedade e se conscientizar dos birseffazidos por estes locais
como: a importancia fisica, promovendo a estalikdao solo, evitando a
eroséo; os servicos ecoldgicos como sitios pamigos naturais, dentro outros
muitos servicos prestados pelos fragmentos flaseegp@béximos as areas
agricultaveis de café. Para a aquisicdo da cextific, todos os produtores
devem estar em regularidade com o CAR.

Ainda, segundo a Lei n® 12.651 de 25 de maio d@,2@d seu Art. 18, a
area de Reserva Legal devera ser registrada no argBiental competente por
meio de inscricdo no CAR de que trata o Art. 28dsevedada a alteracé@o de
sua destinacdo, nos casos de transmissdo, a quatgu®, ou de
desmembramento, com as exce¢des previstas nesta Lei

Na variavel 89, foi pesquisado se a reserva legjaleservada e sem o
acesso de animais. Esta variavel apresentou médiald pontos. Em muitas
propriedades da AFASA existe 0 acesso de animaidneas de Reserva Legal e
preservacao permanente. Para a certificacdo, dewexster estas areas intactas,
sem 0 acesso de animais, sem lixo, ou qualquero diatior que possa
proporcionar degradacdo. E preciso alertar todostraisalhadores e seus
familiares da importancia de se preservar estasafecolocacao de placas com
alertas nestas areas é recomendada pela certificaca

Na variavel 97, que apresentou média de 2,10,ismuifse que o lixo
reciclavel das casas € destinado corretamente azasipdo lixo organico. A
variavel 98, com média de 2,39, verificou se o lieoproducao (sucata, sacos,

galbes) sao descartados e destinados corretamente.
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A Lei Federal n® 12.305/2010 da Politica NacioreaRksiduos Sélidos
institui a responsabilidade compartilhada dos gmexd de residuos e
responsabiliza os fabricantes, importadores, Histiores, comerciantes,
cidaddo e titulares de servicos de manejo dos uesigdlidos urbanos na
Logistica Reversa dos residuos e embalagens pésioon Ainda segundo a
Lei n° 9.605/1998, de crimes ambientais, os cordmi®@s que descumprirem as
respectivas obrigacdes nos Sistemas de Logistivare e de coleta seletiva
estardo sujeitos a multa.

Cabe ao produtor rural cumprir a sua parte na resilidade
compartilhada pelos residuos soélidos e desta farobmar dos fabricantes e
distribuidores a sua correta destinacdo. Os prowadds de logistica reversa
facilitam a coleta dos residuos sélidos e embalgemdo importantes para
reduzir o descarte destes materiais de forma ie@orrontaminando o meio
ambiente e podendo comprometer a salide do homem.

Os produtores da AFASA devem implantar em suasrigdgdes um
sistema de separacdo de lixo. O lixo reciclaveledser separado do lixo
organico. Como foi explicado, os produtores tambdevem procurar os
fabricantes e demais postos de recolhimento e ¥vak embalagens vazias e
outros materiais cumprindo a sua parte na logiR@azersa.

Na variavel 96, com média de 2,07, foi pesquisado kxo organico é
destinado adequadamente com compostagem. A reéalizk; compostagem do
lixo organico é uma boa alternativa para a desiimagequada deste material
nas propriedades do grupo.

Conforme Embrapa (EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA
AGROPECUARIA, 2004), os materiais reciclaveis sa@ atigem animal e
vegetal, como: bagaco de cana, esterco, restditesfaestos de comida, frutas,
etc., devendo ser evitados restos de gordurasnesaara na atrair animais e

por serem de dificil decomposicdo, assim como jeraaevistas. O local para
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fazer o composto deve ser reservado, proximo aamopme 4gua, com espaco
suficiente para o reviramento da pilha. O compdstéeito sobrepondo os

residuos organicos, formando-se pilhas ou leirasveBi-se intercalar as

camadas de restos de cozinha e de plantas satagdas. O composto depois
de pronto apresenta cor marrom escura e podeilszadd como adubo.

O produtor precisa manter todos os recibos de defiolde embalagens
arquivados. Esta pratica esta contida na varia@é&k lpossui média de 2,00
pontos.

Em seguida, foi apresentada a variavel com média gontos, e
destacada na cor vermelha.

Na variavel 90, que obteve a média de pontuacds Ivaixa neste
verificador, 1,90 de pontuacdo média, foi pesquissel a area de reseva estd
identificada e se os trabalhadores tém conhecingmiocal. Nas propriedades
onde j& existem &reas de Reseva ou outras arades\jaraverbadas ou nédo, é
preciso reforcar a preservacdo e a consciénciaeamabi Conforme o Caddigo
Florestal, Lei Federal n°® 12.651 de 25 de maio@2a Reserva Legal € uma
area localizada no interior de uma propriedadeasserural, necessaria ao uso
sustentavel dos recursos naturais, a conservagaabditacdo dos processos
ecoldgicos, a conservacdo da biodiversidade e agoab protecdo de fauna e
flora nativas. Desta forma, faz-se necesséria esisgpdivel a sua protecao.

Apbés a elaboragcdo das adequacOes necessarias guvavariavel, o
Roteiro metodolégico foi utilizado no campo em oinpropriedades da
Associacdo para verificar 0 grau de aceitabilidddemetodologia a fim de
verificar se a proposta atenderia as necessidaneprodutores e se seria de
facil entendimento e aplicacdo para todos os péisi envolvidos neste

Processo.

3 CONCLUSAO
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Apds a andlise de cada verificador do questionfoigossivel observar
a dificuldade dos produtores com relagéo a cadicanelacionada ao processo
de producao do café, desde a lavoura até a fasenulercializacao.

Em relacdo as variaveis ligadas a rastreabilidade planejamento da
producdo do café; considerado na certificagcdo coma das etapas mais
importantes para garantir e atestar a seguranterattr, foi possivel observar,
através da média dos verificadores e da realidaden&rada a campo, que ainda
€ necessaria a implantacdo de um sistema de geftdz e que consiga
registrar as etapas da producdo do café como: atidade produzida, a
quantidade comercializada, o controle dos insumiiizagdos, controle de
custos, etc. O produtor que possuir estas inforeggfodera conseguir uma
melhora em toda a gestdo da propriedade sendosteiec@ntrole néo servira
apenas para a aquisicdo da certificagdo e simrpataorar sua qualidade de
vida, organizando seus custos, identificando fallkagpodendo enxergar
oportunidade de mudanca e melhorias em sua prepieed

Nas variaveis do verificador da tecnologia de pgéd, ainda se
encontram com grandes desafios: a organizacdo degriquades e a
implantacdo de tecnologias de producdo mais efesenBoa parte dos
produtores ainda ndo faz o uso de variedades dereafstentes a pragas e
doencas, sendo esta variavel uma das médias nisés lkeste verificador. Os
produtores também desconhecem e/ou ndo praticanarzjo integrado de
pragas e doencas na cafeicultura e ainda possuece pestrutura para o
armazenamento e aplicacdo nas lavouras de prditossanitarios.

Em relacdo as variaveis relacionadas a colheitead® nota-se uma
preocupacdo com a qualidade do produto na varguesldiz respeito a colheita
de café no pano, ou seja, todos os produtores igasgs disseram utilizar esta

pratica que apresentou a média maxima de 3 poateanével. No entanto, de
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acordo com as médias analisadas, outras praticada aprecisam ser
aprimoradas, pois na colheita inicia-se uma etayp®itante para a manutencao
da qualidade do café.

Na fase de pés-colheita, os maiores desafios &nacims foram também
a falta de rastreabilidade do café nesta etapaltA fle estrutura de terreiros,
lavadores, secadores e locais para a armazenagarafé@@ao ainda grandes
desafios para a Associagdo. Ainda é preciso cartgze e incentivar praticas
gue favorecem a qualidade do café como a lavagesmparacdo dos graos,
sendo esta a menor média encontrada no verifickdpbs-colheita.

No verificador de salde e seguranca do trabalhafor possivel
observar que embora ndo tenha sido encontrada meankariavel na cor
vermelha, ou seja, abaixo de 2 pontos de médidaaristem muitos aspectos a
serem melhorados e que ainda precisam da congeigdbi do proprio produtor
com sua saulde, como é o caso da utilizacdo de foometa dos equipamentos
de protecao individual (EPI's) e também da reafivade exames periédicos
para os trabalhadores que fazem aplicacdo de agmédtnas lavouras, variavel
gue apresentou a menor média deste verificador.

Em relacdo as variaveis ligadas ao verificadoméa ambiente, ainda
também s&8o encontrados muitos desafios, desde ta @& estrutura e
conscientizacdo até o desconhecimento da lei atabhieNo entanto, o0s
produtores ndo manifestam resisténcia quanto aoprion@nto das leis
ambientais e da necessidade de mudancas de paogtardo aos aspectos
ambientais como a separacdo de lixo, construcafosias sépticas, etc. Por
serem propriedades abaixo de quatro médulos fisaEs mesmas estédo
dispensadas da averbacdo da Reserva Legal pdvdei.foi encontrado, nas
visitas de campo, nenhum problema com desmatameguesnadas, caca de
espécies em extingdo e outras situagbes que padeoiafigurar algum tipo de

crime ambiental.



113

O Roteiro metodoldgico foi bem aceito pelos protkgala Associacao,
na visita de campo realizada nas cinco propriedagegrupo, conforme a
metodologia proposta neste trabalho. No entantgersuse que outros testes
sejam realizados para seu aprimoramento e validigawetodologia.

4 CONSIDERACOES GERAIS

A certificacaoFair Trade € vantajosa para os cafeicultores de economia
familiar organizados em associacg@es.

Deve-se destacar que € importante que as asscitgbém sejam
adequadas as exigéncias da certificacdo e exersam gapel principalmente no
momento da comercializa¢do do café, possibilitamdanho de escala que ndo é
possivel ser atingido pelos produtores individualiae

O apoio da Associacdo nos ajustes que se mostregss#ios quanto a
algumas variaveis, seja pela facilitacdo na adinsife insumos e fertilizantes,
na capacitacdo dos produtores, além de outrasdaratibuidas a Associacéo,
torna-se importante.

A metodologia multidisciplinar apresentada nesabdtho foi capaz de
separar grupos de produtores com caracteristictistds em relacdo as Boas
Praticas Agricolas na producdo do café podendditéaciprogramas de
Assisténcia técnica e extensdo rural de acordo esmnecessidades dos
produtores.

Esta ferramenta pode ser testada e validada enosogfupos de
produtores com diferentes perfis, verificando a sfigiéncia e aplicabilidade,
sendo uma forma de identificar as dificuldades gloslutores rurais e sugerir

melhorias na forma de producéo dos alimentos.
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APENDICES

APENDICE A - QUESTIONARIO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE LAVRAS — UFLA

Mestrado Profissional em Tecnhologias e Inovacdebidntais

Questionéario de Diagnéstico do perfil dos produtore para a criagédo de
Manual de Procedimentos Metodol6gicos para certifagdo de Grupos de
Produtores Familiares.

Adaptacéo da Metodologia de Pereira 2013 e COCAPEZD08
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12 PARTE DO QUESTIONARIO

INFORMAGCOES RESPONDIDAS PELO ADMINSTRADOR DO
GRUPO:

1. O grupo é formado por quantos produtores?

2. Quantos hectares de area total das propriedadésuge?
3. Qual é a estimativa de producdo total para a aafed?
4

Qual a estimativa de venda como café certificado?

INFORMACOES GERAIS

Nome de Produtor:

Nome de Propriedade:

Endereco da Propriedade:

Telefone:

Producdo média de café: sacas ha.

L S oA

Outras culturas:
Nome da cultura: ha producédo média

Nome da cultura: ha producdo média .

7. Uso e ocupacao do solo

Areas verdes (APP e RL ou Mata) ha

Benfeitorias (terreiros, casas etc) a _h

Lavoura (café) ha

Outros ha

Total de Hectares da Propriedade: ha.




8. Numero de pessoas na familia:

9. Numero de pessoas da familia que trabalha na pdzgde:

10. Possui médo de obra permanente? N&o () Sim @ntglade:
11. Possui de mao de obra temporaria? Nao () Sirguaiptidade

123

12.
L Fundamen L
Nenhum g?;'%) tal (5" a (cl\éllfedli?al) Superior
Escolarélade. 89) :
menos ded4a7| de8all| del2ail5 mais de 15
Tempo de 3
atividade
Até 1 De 1-2 De 2-4 De 4-6 . -
- . o . Mais de 6 salarios
- salario | salarios | salarios salarios
Renda familiar.
13. Usos da agua:
Local de Captacdo (Um ou Mais):
() Cisterna () Nascente Carrego ( )Rio () Poco
Artesiano
( ) Lago, Represa ou Barramento ( ) Outro
Coordenadas:

Finalidade do Uso (Um ou Mais):

() Consumo Humano ( ) Dessedentacdo de Animdis) Irrigacdo ()

Recreacao

( ) lavagem de café Outros ()

Possui Outorga ou cadastro de Uso da agua ?
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( ) Nao ( ) Sim. Finalidade

14. OUTRAS INFORMACOES

15. Possui conhecimento de alguma norma de algonmaande certificacdo?
( ) Nao ( )Sim

16. Possui Mapa da Propriedade ou croqui (A aredPrpriedade possui
medi¢cdo)? ( ) Sim ( ) Nao

17. Possui Area para Reserva Legal? () N&o) S{m ha

18.A Area de Reserva Legal ja esta Averbada nod@arbu possui Cadastro
Ambiental Rural (CAR)? ( )Nao () Sim ha

19.Possui Licenciamento Ambiental? ( ) Ndo $im

22PARTE DO QUESTIONARIO:

Verificadores

Rastreabilidade e Planejamento
Tecnologia de Producgéo

Colheita

Pdés-Colheita

Saude e Seguranca do Trabalhador
Recursos ambientais da propriedade

OO0Oo0Oo0OOo0Oo
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RASTREABILIDADE E PLANEJAMENTO

3
2 4
1 N&o E:; vez Sempre
Atividade Na(_) €| possto quando O_u
aplica | ou nédo / Sim
realizo .
parcial
Tem conhecimento das variedades
plantadas em cada talhdo do
espagamentos e medida de
cada talhao?
Possui controle sobre a rastreabilidade
do café (operagbes de campo,
produtos utilizados, data da colheita
etc). possui cronograma?
Possui acompanhamento técnico e
responsdavel técnico para assisténcig
agrondémica’
Possui registro da quantidade de cafés
produzidos?
Possui registro da quantidade de cafés
vendidos?
Utiliza ferramentas de gestdo como:
computador com internet etc
Possui plano de manejo para o café?
(planejamento da adubacéo, tratos
culturais etc) (cronograma)
TECNOLOGIA DE PRODUCAO
2 Se vez 4
1 N&o em Sempe
N&o se| possuo uando Ou
Atividade aplica | ou nao q | Sim
realizo

parcial
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8. Realiza analise de solo completa
anualmente 30 dias apoés (dtima
adubacao?

9. A amostragem de solo é feita conforme
recomendacéo técnica (época correta,
etc)?

10. Realiza as adubac¢des conforme o
resultado das andlises de solo?

11. Realiza analise foliar anualmente?

12. Sabe ldentificar as principais pragas?

13. Identifica as principais doeng¢as?

14. Sabe como se combate as principais
pragas?

15. Sabe como se combate as principais
doencgas?

16. Realiza manejo integrado de pragas|e
doencas? (MIP,MID)

17. Utiliza variedades de café resistentes a
pragas e doengas?

18. O controle de plantas invasoras |é
feito de maneira adequada (controle
manual, rocada e herbicida) mane|o
do mata

19. Faz rotacéo de culturas?

20. Realiza adubagéo orgéanica no café

21. A casca do café retorna para a lavoyra?

22. Sao utilizados apenas produtos
fitossanitarios registrados para cultura
do café?

23. Os produtos fitossanitarios séo
armazenados
adequadamente?(separados por classe,
ambiente adequado etc.)

24. Os fertilizantes sdo armazenados |de
maneira correta? (local adequado efc.)
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25.

Utiliza  estratégias preventivas,

monitoramento e controle de pragas|e

doencas?(monitora broca, etc.)

26.

Utiliza fonte de agua adequada para|o

nas pulverizacdes?

27.

Faz aplicacéo de produtos
fitossanitarios de acordo com as

28.

Faz manutencdo, regulagem e verifica

as condi¢des dos equipamentos com
pulverizadores mecéanicos ou costais

D O

29.

Calibra os equipamentos regularmer

tem o acompanhamento do estado dos

equipamentos? (equipamentos
marcados, etc.)

30.

Faz inspecdo e manutencéo de
magquinas e tratores?

31.

Abastece o0 pulverizador em loca
adequado?

32.

Registra e monitora as manutencdes

de maquinas e tratores

COLHEITA
2 3
1~ N&o De vez 4
Néao 0SSUO em Sempre
Atividade se oSSt Ou Sim
. ou ndo | quando/
aplica . .
realizo | parcial

33.

Colhe no pano?

34.

Prioriza a colheita com menos de 5%

de grdos verdes?

35.

Mantém separado o café corrido do
café de varricdo?

36.

O café colhido é transportado no me
dia e esparramado no terreiro?

37.

E feito todo o controle através de

cadernos da data a colheita, talhdo

colhido e produtividade e quantidade

colhida por cada trabalhad:
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38

. E feito o monitoramento para que
café ndo seja colhido no periodo
caréncia?

0]
de

POS-COLH

EITA

Atividade

1
N&o se
aplica

2
Nao
possuo
ou nao
realizo

3
De vez
em
quando
/
parcial

Sempre

Sim

39

. E realizada a abanac&o para a retir

ada

de gravetos e torrGes antes do café ir

para a seca no terreiro?

40

. lava o café quando chega da roga pa
separacdo em verde e boia e cerg
etc..

ara
2ja

41

. Existe mistura de lotes no terreiro?

42

. Tem um responsavel para cuidar do
café que chega no terreiro (mexer et

43

. Tem terreiro suficiente para toda a
producao?

44

. O café é esparramado no terreiro
em camadas finas (2 a 3 cm)

45

. Respeita a espessura das leiras? (1(

cm)

46

. Revolve o café no terreiro varias
vezes ao dia (de 12 a 15 vezes)

para evitar fermentacdes?

47

. O café é protegido adequadamente
em caso de chuva?

48

. A atividade de beneficiamento de ca
terceirizada?

49

. Conhece os procedimentos de
Rastreabilidade e limpeza do armazg

M ?

50

. Respeita o intervalo de tempo
para a seca do ca

51

. Limpa moega, secador, rodo e

outros equipamentos?
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52. Utiliza o secador de maneira
adequada ?
53. E realizada a marcagdo e

monitoramento das operagdes p
colheita?

DS

54,

Faz manutencéo de secadores, e
equipamentos? Existe caderno de
Anotagbes?

55.

Faz manutengdo das moegas e
elevadores antes da colheita?

56.

Monitora e controla a umidade do ca;
no processo de secagem?

N

fé

57.

Utiliza medidores de umidade e esta
calibrados?

58.

Controla a temperatura do secador ¢
dispositivo adequado (temperatura
méxima de 4% café em coco ou 49 ng

59.

Utiliza a maquina de beneficio d
maneira adequada?

60.

Armazena o café em local adequado
(arejado ,sem gotejamento, pouca
iluminacao, limpo e desinfetado)

61.

Possui controle de vetores (insetos,
ratos, roedores) nas unidades de
armazenamento?

62.

Utiliza sacarias limpas e em boas
condi¢des de uso para armazenag

63.

Utiliza um determinador de umidade
para determinar o ponto de
armazenagem

64.

Tem conhecimentos minimos para
determinar o tipo de bebida?

65.

Consulta a cooperativa ou associacd
ou ferramenta de internet para obter
informacfes de merca

66.

Vende todo o café com nota fiscal?

67.

Utiliza um determinador de umidade
para determinar o ponto de

armazenagem do ci
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SAUDE E SEGURANGA DO TRABALHADOR

Atividade

N&o se
aplica

2

Nao

possuo

(0]

u nao

realizo

3
De vez
em
quando
/parcial

Sempre

Sim

68.

Os locais de trabalho possue
indicacdo e alerta para atividades
risco da seguranca do trabalhat

m

69.

Sdo fornecidos aos trabalhadore
EPI's adequados quando necessariqg

2S

(2]

70.

Registra e arquiva os de entrega de
EPI's comprovantes de EPI's

71.

Usa os EPI's de acordo com a
recomendacéo do fabricante (tem
controle do nimero de vezes que 0

72.

Monitora e exige o uso do
EPI'corretamente ?

73.

Lava os EPI's em local adequado?

74.

Os trabalhadores séo
capacitados/treinados para cada fun
que exercem?

;Ao

75.

A empresa oferece aos funcionari
cursos de capacitacdo e atualizaq
através de alguma associacdo

ao

76.

Os trabalhadores realizam exames
médico anualmente (aplicadores de
produtos fitossanitario

77.

Discrimina trabalhadores e os proibi
afiliar-se a associac¢des ou sindicatos

78.

Criangas e jovens estdo na escola?

79.

Utiliza mao de obra de menores de
anos?

80.

Todos os funcionarios temporario
estdo registrados ou com contrato

[2)

le

safrista’
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81.

O nivel de salario esta de acordo com a

legislagédo?

82.

Fornece condi¢des adequadas de
moradia?

83.

O esgoto doméstico é destinado
corretamente?(fossa séptica)

84.

Proporciona transporte seguro para
trabalhadores, atendendo as exigéng
legais?

DS
as

85.

Os trabalhadores tém acesso a agugd
potéavel e banheiro nos local de trabd
(lavoura etc

Iho

86.

Os trabalhadores possuem local
estrutura adequada para as refeicde

87.

O horario de trabalho de acordo com
legislacéo é respeitado e as homadra:
sdo remunerada

RECURSOS AMBIENTAIS DA PROPRIEDADE

2 ge vez 4
1 N&o Sempre
. N&o se | possuo em Ou
Atividade ; = | quando .
aplica ou nao | Sim
realizo .
parcial
88. Tem area de Reserva legal na
propriedade
89. A area estad sem acesso de animais?
90. A area de reseva esta identificada e ps
trabalhadores tem conhecimento do
local?
91. A area de Reserva Legal esta
preservada?
92. As areas de APP estéo identificadas, e
os trabalhadores tem conhecimento do

local?

93.

A area de APP estéa preservada?
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94. E feito o trabalho de conscientizacéo e
preservacdo de nascentes e oufras
areas de preservacdo permanente| na
propriedade?

95. E realizada estratégia de conservacio
de solo na propriedade? (plantio em
nivel, bacias de contencéo etc.)

96. O lixo organico e destinado
adequadamente? Existe compostagem?

97. O lixo reciclavel das casas é destinado
corretamente, separado do lixo

98. O lixo da produgdo (sucata, sacQs,
galdes) sdo descartados e destinados
corretamente?

99. Faz triplice lavagem em loca
adequado?

[2)

100Faz devolucédo de embalagens vazia

101 Possui recibo da devolucéo de
embalagens?

102 S&o adotadas medidas para evitar o
escoamento de substancias
contaminante aos cursos d’ac

103 A cacga e pesca € proibida na
propriedade?

104 A propriedade possui abrigos para a
fauna e silvestres e passaros na
propriedade?

APENDICE B - RESUMO DA NORMA FAIR TRADE

Conforme Fairtrade International (2011), os redqossida certificacéo
Fair Trade sdo divididos em requisitos Basicos e de Deseimehlto. Os
requisitos basicos séo baseados nos principiosrd@are devem ser cumpridos
para a aquisicdo da certificacdo. Ja o requisitdedenvolvimento refere-se as

melhorias continuas que devem ser realizadas o grertificados.
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Cada requisito € designado pelo niumero de anoe gugpo certificado

tem para ser auditado naquele requisito. Desta aforos critérios foram

separados por ano de cumprimento. Os requisitdgrde®d como ano 0, sdo

todos requisitos Basicos e precisam ser integrabnenmpridos para a

aquisicdo do certificad®air Trade Os Requisitos de ano 1,3, e 6 precisam

serdo auditados apos a quantidade de anos detdarieado: os de ano 1 apés

um ano de certificaco; os de ano 3, apds 3 ansgle ano 6, apds o sexto ano

de certificacao.

PRINCIPIOS DA NORMA

REQUISITOS ANO: 0

CRITERIOS DA
NORMA

REQUISITOS GERAIS E CERTIFICACAO

Aceitar Auditorias na propriedade;

Eleger um membro para representar a Associagao;

Ser um produtor familiar e produzir pelo menos metdo café
que sera vendido como CertificaBair Trade

llel?2

RASTREABILIDADE

Separar fisicamente e identificar o café dos membestificados
Fair Trade de outros produtores ndo certificadoscetas as fase
do processo de producio — desde a lavoura atéda dencafé. E
preciso ter anotagdes sobre a rastreabilidade.

211

Anotar toda a movimentacao do c&f@r trade desde a producd
até a venda pelo primeiro comprador. (E precisoatertacdes
sobre a rastreabilidade).

02.1.2

Manter registros do café dos membros certificdeis Trade de
forma individual indicando o nome do produtor, désacompra,
volume e pregco recebido. (necessarias anotacdese sal
Rastreabilidade)

2.1.3

Identificar que o café é certificadeair Trade nos documento
como recibos de vendas, faturas etc. Criar carinplaoa
identificacdo ou logo marca da Associacéo. |derdifo também
fisicamente para a venda na embalagem através meralde
identificagao visivel.

52.1.4,
2.1.7.

Registrar todas as vendas de Café Comércio Juaslicahdo:
volume vendido, nome do comprador e seu himerdeatgidade
da FLO, data da transacao e uma referéncia aosmgntos de
venda com o objetivo do 6rgédo certificagdo rastogamoduto.

2.1.5

No processamento do café registrar qual a quadtidendes €
depois do processamento

2.1.6
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E proibida a venda de café produzido a mais de nonaates da 2.2

aquisicdo da Certificacdenir Trade

Em caso de suspenséo da certificad€dio Trade pelo comprado
ou pela Associagdo é proibida a venda de caféficadod ou a
assinatura de novos contratos.

2.3
231
2.3.2

E necessario vender o café a compradores que restgan
contratos em conformidade com a Certifica€@ir trade sendo
gue o preco da venda s6 pode ser alterado comrdonsato de

ambas as partes, mesmo que a certificadora atwalizalores de

venda.

2.3.3
234

Para usar a marca de certificag@ir Trade é necessério entrar2.4

em contato com a Fairtrade International para @m&y através

do e-mail artwork@fairtrade.net.

GESTAO PRATICAS DE PRODUCAO -TECONOLGIA DE PRODUCAO .

Elaborar e manter uma lista com as culturas quecsbivadas

nas propriedades dos membros certificados FaireTeadom as

atividades que foram implementadas apoés a ceq#iza

3.1.1

Eleger responsabilidade dentro da Associacdo pdexat e
inspecionar 0s passos operacionais, dentro da ssaclcéo
referentes aos requisito 3.2 (Desenvolvimento Anthig
conforme normédair Trade

3.2.1

Seguir as orientagdes corretas para 0 armazenameeto3.2.9

agrotoxicos, sendo necessario adaptar ou constmuilocal para
armazenagem destes produtos nas propriedadesigzartées da

Certificagdo (Seguir Procedimento A.D 1)

N&o é permitida em hipétese alguma a reutilizagherdbalagen
de produtos fitossanitarios. (agrotéxicos).

53.2.13

Fazer uma lista de produtos fitossanitarios utllaza na

3.2.15,

propriedade, indicando quais os produtos se eramoma lista de 3.2.16,

produtos proibidos da certificacdo. E necesséariotenaa lista
atualizada. Nao é permitida a utlizagdo de pral
fitossanitarios proibidos pela lista no café cixdiflo Fair trade,

ao menos que seja realizado um pedido formal esnoeceito

pela certificadora, por isso os produtos proibidlevem ser

claramente marcados para o ndo uso no café e depar®
armazenamento.

3.2.17
to

Ndo € permitida a utilizagcdo de Organismos Genegcde| 3.2.32
Modificados na propriedade (OMG).
As areas agricolas utilizadas para a producao ffoceatificado| 3.2.33

Fair Trade devem respeitar a legislacdo naciongitarelo
impactos negativos e respeitando as areas de altr de
conservagdo. As areas com prioridade de consenggiEm ser
identificadas nos mapas e croquis com a ajuda ofsgionais.
Ver www.fsc.orge www.hcvnetwork.org.

CONDICOES DO TRABALHADOR E NAO DISCRIMINAGAO (SAUDE E

SEGURANCA DO TRABALHO)



E Proibido discriminar conforme item da norma 3.3taca, cor,
sexo, orientagdo sexual, deficiéncia, estado dudde, religido,
opinido politica, filiacdo a sindicatos ou a outrastidades
representantes de trabalhadores, ascendéncia aloiororigem

3.3.1
3.3.2
431
4.3.2

social na contratagdo, promocdo, acesso a treiname#.3.3

remuneragdo, alocacao de trabalho, demissdo, dpdeena ou
outras atividades”. Nao é permitido exigir testegdevidez, HIV
ou de doencgas genéticas para contratagao.

A regra para se tornar membro da Associagdo ndenueer
discriminatorias.
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Nao é permitido o apoio ou tolerAncia ao o0 uso deigdo
corporal, verbal, mental ou fisica. Tolerar geslogyuagem ¢
contato fisico, que seja sexualmente intimidantays&o ou
exploratorio.

3.3.3
3.34

E proibido o trabalho escravo ou forcado. Nao émjtato
condicionar o conjuge na oferta de trabalho

3.35
3.3.6

N&o é permitido empregar menores de 15 anos.
Os filhos dos produtores rurais menores de 15 adopodem

3.3.7

ajudar no trabalho agricola sobre as condi¢cbebealstadas pela 3.3.8

norma Fair trade: ap6s o horéario das aulas, duasférias com
fungbes adequadas para a sua idade etc.

Menores de 18 anos ndo podem realizar trabalhospgsgam
comprometer sua saude, a seguranca a moral e dmsartd
escolar.

3.3.12

Todos os trabalhadores precisam ter seus direggeitados, ser

livres para afiliar-se a associagcdo e sindicatdangbém para
exigir e lutar por seus direitos. Nao devem soff@shum tipo de

3.3.13

discriminagdo por afiliar-se a sindicatos e orgagies e devem 3.3.14

ter liberdade para organizar-se e compartilhardanrimacoes.

Se um representante da organizacdo dos traballsadore
demitido, é necessario informar imediatamente agadrde
certificacdo e explicar o motivo. Também é precisanter um
registro de todos os contratos encerrados.

3.3.14

Os Salarios dos trabalhadores deverdo estar dedcacde
Negociacdo Coletiva (ANC), ou com os salarios dgife E
preciso especificar o salario de acordo com a fundas
empregados.

3.3.17

Para o trabalho baseado em producéo, quotas oengareitada,
durante o horéario normal de trabalho, devem sepgaglario
minimo ou proporcional a média da indulstria em tfies
Informacdes sobre esta taxa de pagamento devenr

disponiveis para todos os trabalhadores e paregasipagdes de

trabalhadores. Nao se deve usar a produgdo, assqoot a

empreitada como um meio de evitar contratos de céora

determinada.

3.3.18

esta

Os pagamentos aos trabalhadores devem ser realizawd

3.3.19



intervalos regulares, documentados com o compreyaem
moeda legal. Se o trabalhador concordar pode empf@gamenta
em espécie.
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Implementar medidas eficazes para garantir a dagfa de
imigrantes e trabalhadores sazonais garantindosjeetérios de
contratacéo estdo em conformidade com a ndfaiaTrade Se
necessario contratar empresa para subcontratad&zalizacéo.

3.3.20

Realizar frequentemente a manutencdo e o monitortamee
maquinas e equipamentos anotados em uma planithaypeantir
a seguranca do trabalhador nos locais de trabalho.

3.3.27

Menores de idades, gravidas ou amamentando, defsienetais
pessoas com salde debilitada ndo devem trabalhalocais
potencialmente perigosos. Assegurar um traballeonativo para
0s empregados, caso uma mudancga de funcdo sefsaeae

3.3.28
3.3.29

Todas as propriedades devem possulir kits de posemcorros ¢
equipamentos acessiveis. Ter membros ou trabatsdmm
treinamento de primeiros socorros disponiveis peaga de
emergéncia.

2 3.3.30

Fornecer &agua potavel e banheiros limpos com atgieb
equipadas com chuveiros e lavatorios para casasmgegéncia
Os banheiros devem ser separados para homens eresuthem
numero adequado.

3.3.31

DEMOCRACIA PARTICIPACAO E TRASNPARENCIA

Formar Assembleia que sera responsavel pelo naipadler de
decisédo, e realizar pelo menos 1 reunido por amo, igualdade
de direitos de votos de todos os membros e um Iimn
escolhido por eleicbes democraticas (Verificar itdr2.1 da
norma)

E preciso informar todos os membros sobre a redala
Assembleia em tempo habil.

E preciso registrar a participagéo de todos os mesnpresente
na reunido da Assembleia e fazer atas que sejamadas pelo
administrador do grupo/conselho e por pelo menos men
membro.

E necessario apresentar relatério anual com o @mg@mde
contas para aprovacado em Assembleia.

Se houver ndo membros nas reunides da Assemblgiacé&o
determinar se eles ter&o direito de voto, documenjastificar a
sua presenca.

42.1
4.2.5
5&.2.6
4.2.7
4.2.10

E preciso ter regras escritas e bem definidas patarminar
guem pode se tornar membro da Associacdo sendcsdeice
manter o registro dos seus membros atualizadoedtss escrita
gue determina quem pode se tornar um membro nadenpeer
discriminatoérias.

4.2.2

A Associagdo ou Cooperativa precisa ter regrasgelamentos
como a sua constituicdo, leis, politicas internpsycessos

4.2.3



eleitorais de membros etc
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Eleger membro ou comisséo que seja responsavepgpstao da 4.2.8

administracdo e contabilidade.

Manter livros de registro que sejam acessiveis dostoos| 4.2.9

membros.
Ter uma conta bancéria para a Associagdo / Cooyrerat 4.2.10
ANO 1 REQUISITOS BASICOS CRITERIOS DA
NORMA

TECNOLOGIAS DE PRODUCAO — GESTAO DA PRODUCAO

Identificar através do conhecimento da realidadeataunidade
das assembleias e demais experiéncias quais ossit@guno
capitulo de Producao que os seus membros podesr corisco de
nao cumprir. Identificagéo sera realizada pelo nrersleito no anag
0 para ser responsavel pelo item

3.21

E proibida a aplicacdo de agrotéxicos dentro de tana de 10
metros de areas com atividade humana (casas, Oesm;t
armazéns, ou locais com acesso de pessoas). kstgpdae variar
se houver alguma barreira (cerca viva) eficienta paduzir a acé
do pesticida ou dependo do seu método de aplic&gfa.atividade
for realizada por subcontratados, verificar o cumpnto destg
item.

3.2.7

E proibido a pulverizacdo de agrotéxicos com dis@mo ar no
arredores préximos a atividade humana e tambémeas ade|
preservacdo permanente ( fontes de agua, lagdsSeta atividade
for realizada por subcontratados, verificar o cumgnto destg
item.

53.2.8

Todos os membros devem ter um Lista de Materiagsbios
disponivel e atualizada em sua propriedade. Devemodstrar
conhecimento quanto aos produtos proibidos paraafé pela
certificacdo e avisar as pessoas que poderédo ragkfansivos ng
propriedade da restricdo de aplicacdo dos prodexgstentes né
LMP.

3.2.18

1
L

E preciso criar nas propriedades que serdo caddis uma forma 3.2.29

de manejo correto para os residuos perigosos. &s@io que o
produtores tenham conhecimentos dos residuos pesgoa suq
propriedade, manejo correto, armazenagem, cuideglmso meio
ambiente, salde e contaminagao.

D

A

Realizar a colheita do café de forma que minimigeimpactos
ambientais gerados na &rea, garantindo a sustéadkei do local.

3.2.36

CONDICOES DE TRABALHO

Implantar na Associacdo/Cooperativa a politica deripar e
incentivar o respeito a educagéo e aos filhos dodupores rurais
(criangcas menores de 16 anos) garantindo que naotriadalho
escravo, maus tratos e exploragdo em casa e gag &sdcrianga
em idade escolar estejam na escola. Pedir dectaesglar parg

3.3.

12

comprovacao se necessario.



Desenvolver o plano de Desenvolvimento do Comerhisto
Conforme descrito no item 4.1.1 da norfRar Trade

No plano vocé deve incluir:

« a descricdo da atividade (o que vocé planeja)faze

* 0 objetivo da atividade (por que vocé pretendéda)

0 cronograma da atividade (até quando vocé piettazé-lo)

« as responsabilidades (quem sera encarregadé-iofaz

« e, em caso de necessidade de gastar fundogdtais o Prémio
do Comércio Justo, como descrito no requisito 4du2outras
fontes de recursos), o orgamento da atividade @ntguvocé
pretende gastar)

41.1

138

ANO 3- REQUISITOS BASICOS E DE
DESENVOLVIMENTO

TECNOLOGIA DE PRODUCAO — PRATICAS DE PRODUCAO

Identificar riscos na producdo de maneira contieuperiddica.
Realizar relatérios de monitoramento e verificap@dodicamente
Observar pontos que ainda podem ser melhoradoplermantado
para melhorar a gestdo da produgéo.

Implementar um procedimento para monitorar e avaliao
desempenho dos seus membros em relagdo aos &% UM
capitulo de Producdo.Eleger um responséavel por torani este
requisito.

3.1.3
3.14

Realizagdo de cursos na area de Manejo IntegradBraigas €
doengas para os membros da Associagdo/ Cooperegintdicados
Fair Trade. Implementar o manejo integrado nasrfgdades.

3.2.2

Realizacdo de Treinamentos de manuseio de Agra®xiS.2.4

Promover palestras e eleger um membro para oriardamunidade
sobre 0s perigos do contato com produtos perigosos

3.2.6

Implementar a planilha de controle, entrega e zaijiio de
Equipamentos de Prote¢do Individual. Deve haveresponsave
por fiscalizar o uso do EPI's nas operacfes onde us® é
importante. Incentivar a leitura dos ro6tulos dosodpitos
fitossanitarios. Implementar medidas de controt®mscientizacag
ao uso dos EPI’s e aos cuidados com os agrotoxicos.

3.25

Armazenar pesticidas e outros produtos quimicogy@®rs parg
gue eles ndo possam ser alcangados por criangas.

Rotular claramente todos os pesticidas e produtoBnigos
perigosos, indicando conteldo, adverténcias.

Realizar a triplice lavagem das embalagens de @gcos e
armazena-las corretamente sem reaproveita-laopeadinalidade.
Todos os equipamentos que estiveram em contatgoestitidas €
outros produtos quimicos devem ser lavados e armadps
adequadamente.

3.2.10
3.2.11
3.2.13
3.2.14

Implementar estratégias de prevencdo e controle pldatas
invasoras. Promover medidas alternativas ao centles plantas
invasoras evitando e diminuindo a utilizagdo de bicatas.

3.2.19



Implementar outras medidas como: controle mecéabiocbdgico e
manual.
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Identificar areas com erosdo ou risco de erosagropriedade.
Esta identificacdo pode ser feita no mapa ou crdgypropriedade
para orientar os produtores.

3.2.20

Implementar medidas para melhorar a fertilidadesdim, como:
rotacdo de culturas, adubacgéo verde, coberturaloosempre que
possivel, incorporacdo de compostos no solo, plaat nivel,
plantio direto, agrossilvicultura, agrofloresta.etc

3.2.23

Listar as nascentes utilizadas para irrigacaohcser) e também
para o processamento do café. Realizar a marcagawonqui ou
mapa da propriedade.

3.2.24

Realizagdo de palestra e cursos sobre a utilizafidente e
econbmica da agua na propriedade. Adaptar nasigdages un
sistema de reuso da agua no processamento do café.

3.2.26

Reservar um local de facil acesso para os produttaédssociacag
cooperativa armazenar e depositar os residuosogesg Soment
€ permitido queimar estes residuos em locais aherton acesso d

€
D |2

animais, se a legislacéo local permitir e se fotemadas todas gs3.2.30

medidas de seguranga. Em caso de dificuldades d¢dentficacéo
de residuos perigosos, entrar em contato com ogdedores ¢
entidades locais de apoio.

Incentivar e conscientizar sobre a reutilizacdo msiduos
organicos através da implementacdo de préaticaspguaitam a

reciclagem de nutrienteSomente é permitido queimar residyo3.231

organicos em locais abertos, sem acesso de anseags|egislacap
local permitir e se forem tomadas todas as medidasguranca.

Nao é permitida a caca na propriedade e principgknge espécie
em extincdo. Cada membro deve ter conhecimentagiespécies.
Uma lista destas espécies deve estar na sede deigks® em local
onde todos os membros possuem acesso. Cada prquader
realizar o inventério de espécies encontradas opripdade, con
anotacbes de relatos de aparicdo de espécies, det@smimais €
pegadas.

[

3.2.37

Alertar para a invasdo de espécies exoéticas nagrigpdades
baseada nos conhecimentos dos produtores ou sesdgoecom Q
apoio de especialistas. Site de apoio: Vocé demenah a atencgaq.
Site de apoio e mais informag6es: http://www.cliflimasive

3.2.38

Criar uma planilha com o registro de energia mendahitorar a
energia utilizada e implantar medidas para dimiraliconsumo
quando necessario.

3.2.39

SAUDE E SEGURANCA DO TRABALHADOR

Manter o registro de todos os trabalhadores dos bremda
Associacdo /Cooperativa que comprovem a idade, ,S
identificacdo, condicdo migratdria etc

e€38.11

Se ndo houver um sindicato e existir um numeroifsigtivo de
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empregados, realizar democraticamente uma orgatizage| 3.3.15
trabalhadores para representar negociagdes entrpramiitores
membros e seus trabalhadores a fim de que os neesferadam seu
direitos.

Uy

Ter contrato de trabalho escrito juridicamente wiativo para todos
os trabalhadores permanentes, que inclua pelo neseguinte: 03
deveres do trabalho relacionado com a posi¢éo,otegiio dol 3.3.21
trabalhador da perda de remuneracdo em caso deajdamalidez| 3.3.22
ou acidente, e uma rescisdo de aviso prévio quenésmo que ¢
prazo de notificacdo do empregador
E necessario fornecer uma cépia do contrato assinma o 3.3.24
trabalhador. Nao é permitido usar continuadamepotgratos de
trabalhos temporarios

Aumentar gradualmente os salarios para acima deameggional e 9 3.3.23
salério minimo oficial.

Nomear membro que entenda das questfes de saéderarga dq 3.3.32
trabalho como representante na conscientizacaotrebalhadores
para estas questfes perante a gestdo da organizagao

Fornecer treinamento aos trabalhadores que realizalmalhos
perigosos sobre os riscos deste trabalho para aaside e para p3.3.33
meio ambiente e sobre o que fazer em caso de &eidés| 3.3.34
propriedades devem conter mapas de riscos dedfdighdimento e¢ 3.3.36
em locais visiveis, identificando todos os riscos @abalhadores.
Conforme item 3.3.36 desta norma: Colocacdo dgodigvos de
seguranca em todas as maquinas e equipamentosogoerice
protetores sobre as partes moveis.

Os produtores devem fornecer gratuitamente EPd@jigamentos
de protec¢do individual) aos trabalhadores e fizaalio uso dos 3.3.35
equipamentos através de planilhas com assinatusaslate do
recebimento, trocar os equipamentos quando negeEssar

Apresentar os resultados do Plano de Desenvolvordmt
Comércio Justo & Assembleia Geral a cada ano endouar esta 4.1.6
apresentacdo conforme o item da norma 4.1.6 dasnorm

Os trabalhadores devem se beneficiar de pelo menws das

atividades em seu Plano de Desenvolvimento do Gomé&usto 4.1.7
Convidar representante dos trabalhadores para emhdsia Gera
para participar dos temas que dizem respeito a eles 4.1.8

Todos os membros devem saber como participar dackgsio/
cooperativa de maneira efetiva e mais autbnoma.emeestan 4.2.11
cientes de como acessar informagbes, serem ouyidos
democraticamente. Implementar planilha para ppe@@o dos
membros para discussdo em Assembleia.

Divulgar os resultados da auditoria com 0s seunbnes. 4.2.13
Identificar os grupos desfavorecidos dentro Ass@do#Cooperativa| 4.3.3
ANO 6: REQUISITOS BASICOS E DESENVOLVIMENTO CRITER I0S

DA NORMA
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Os produtores devem ter a capacidade de demogsithecimentg
sobre o manejo integrado de pragas e doencas.ermeptacdo dé
mapas com a distribuicdo das pragas e doencas afitiot na
propriedade. Monitoramento constante com anotag@snilha.

2 3.2.3

Os pontos de mistura de agrotoxicos devem ser adjog com
material absorvente nado inflamavel como digues atfeat areia
vermiculita, para conter acidentes e derramameetgstando a
contaminagdo do solo e 4guas pluviais.

3.2.12

Fornecer treinamento sobre medidas de conservacgolal boas
praticas agricolas, recuperacéo e conservacieds degradadas.

3.2.20

Fornecer treinamento sobre o uso correto de Feniles conforme 3.2.22

contelido exigido pela norma no item 3.2.22,

Conservar todas as nascentes das propriedadezareaimarcacao

destas fontes no croqui ou mapa da propriedadetifida-las e
monitorar as reais condi¢des destas nascentes &\®amEio de agu
se estd normal. Se existe no local alguma form@edeadacao com
gado, esgoto, lixo, erosdo, contaminacdo etc. $#tiredeve ser
tomado providéncias.

a3.2.25
D

Criar um plano de monitoramento e qualidade de .agste plano
deve identificar todas as formas de contaminacdssipeis nas
propriedades (agua do processamento do café, edgotéstico etc)
Realizar andlise de agua na montante e jusantiecaedo existéncia
de alguma contamina¢&o. Se necessario pode saatssistema d
tratamento de agua nas instala¢des de processamento

3.2.27

1%

Implementar planos de acompanhamento e aperfeigdandas
condic¢bes sanitarias e de aguas residuais do garoesto e outro
efluentes. Fornecer palestras sobre a gestéo zatost residuos o
riscos a salde dos produtores e trabalhadoresrdantoacéo po
estes residuos.

53.2.28

Desenvolvimento de projetos de educagdo ambientatoj a
comunidade (palestras, eventos, etc). Restauragd&ouperagéo d
possiveis fragmentos florestais com algum tipo eeupgbacao na
propriedades (eroséo, perda da biodiversidade &ichl

£3.2.34
53.2.35

Utilizar praticas como: adubagdo verde, incorparaga matérig

organica no solo, entre outras praticas que redul=iBEE (gase§ 3.2.40
do efeito estufa)

SAUDE E SEGURANCA DO TRABALHO

Fornecer treinamento aos trabalhadores para gse@hkecam 3.3.16

melhor e se conscientizem sobre seus direitos eregv

Estabelecer licenga maternidade, provisdes ded#eeia social ou
beneficios ou assinar acordo entre a organizacidrabalhadores
o0 empregador; o que for melhor para o trabalhader.item norma
3.3.20.

£3.3.20

Dar as mesmas condi¢cdes de trabalho aos traba#sadafristas
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sazonais e migrantes que os trabalhadores pernean&d ndo for 3.3.25
possivel estabelecer acordo com beneficio equitealen

Implementar medidas no Plano de Desenvolviment&almércio
Justo que sejam capazes de manter a sustentabilidas
propriedades. Coforme item 4.1.9 da norma, ativedadjue| 4.1.19
aumentam a fertilidade do solo, uso sustentavélgdia, diminui¢aa
dos agrotéxicos, aumentam a biodiversidade, redueEe emissées
de GEE, medidas de adaptacdo as alteracdes chmatidaborar
Plano Ambiental para os membros da Associa¢ao/catipe

Implementar projeto com as mudancas ja realizada&ssociacdof 4.1.10
Cooperativa e com um cronograma das agfes que piadaam sef
melhoradas e desenvolvidas. Medir 0 sucesso esfalbgrojeto €
norteando a organizagdo e evolugdo da Associacapétativa.

Implementar um projeto para os grupos menos faidonecdal| 4.3.4
Associacao/ Cooperativa.

APENDICE C

Algumas Boas Préticas Agricolas Recomendadas paraPaoducao de Café

Manejo e conservagdo do solo e da agua

Plantio em curva de nivel, construgéo de terragusddes;

Uso de implementos que ndo invertam a camada &aw@ pulverizem o solo;

Cultivo minimo e plantio direto;

Cobertura morta e viva (evitar exposi¢do do solo);

Adubagédo orgéanica (esterco e compostos) e adulvacde;

Manejo dos restos culturais, incorporando ou deimammatéria organica na superficie;
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Utilizacdo arvores como quebra vento, sombreamentgiclagem de nutrientes
(camadas mais profundas do solo);

Méaquinas e implementos agricolas leves e médiesegitem compactacdo do solo;
Tragdo animal;

Diversifica¢&@o da exploragdo agricola, rotagdoreserciagdo de culturas;

Reflorestamentos e protecao e recuperagdo demesce

Propriedades distantes de fontes poluidoras d& &gio e ar;

Uso de produtos quimicos somente quando necessegammendados e que nao sejam
persistentes no ambiente;

Uso correto e seguro de produtos quimicos;

Uso de irrigagdo e drenagem adequadas e eficientesigua de boa qualidade;

Usar caixas secas e barragens de contengéo medetde agua;

Manejo da cultura

Espécies e variedades de plantas adaptadas as@emédmbientais locais;

Espécies rasticas e variedades resistentes a pgad@sncas, e mais competitivas com
as ervas

Sementes e mudas sadias/certificadas

Espacamentos adequados que n&o promovam a propagepéagas e doencas;

Bom preparo de cova e plantio;

Técnicas de podas que promovam 0 rejuvenecimentadts,;

Nutricdo Vegetal

Adubacédo baseada em analise de solo;

Adubacgédo quimica eficiente;

Aproveitamento de adubos organicos, restos de raulfexplo. palha de café,
bagaco),caldas /biofertilizantes, cinzas, etc.

Uso de calagem e fosfatos naturais

Adubos verdes de leguminosas, gramineas e outratap)

Manejo de pragas e doencas

Utilizagdo de variedades adequadas a regido edeates resistentes; sementes e mudas
isentas de pragas e doencas;

Manejo da cultura, utilizando rotagcdo, consorciac@oltivo em faixas, plantas
repelentes ou companheiras; preservagdo de refégiosais (matas, capoeira, cerca
viva, etc.)

Manejo biolégico de pragas por meio de técnicas peemitam o aumento da
populacdo de inimigos naturais ou a introducdo algsspulacdo reproduzida em
laboratério (exemplo vespa de Uganda);

Métodos fisicos e mecanicos como o emprego de dimaaduminosas, barreiras e
armadilhas mecénicas, coleta manual, adesivos, etc.

Preferéncia por produtos de menor toxicidade e ytosd naturais (como piretro,
nicotina, rotenona, beauveria bassiana, bioestimesa

Emprego de iscas convencionais em forma de arnaadilh

Uso correto e seguro de agrotoxicos e equipameuimsdo recomendado;
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Manejo de plantas invasoras
Uso de préticas que coloquem as culturas a frexgéndasoras; plantio na época
recomendada; adubacéo verde, rotagdo e consordac@dturas; evitar ressemeadura
de invasoras apo6s colheita da cultura;
Uso de cobertura morta, viva e plantas de efedlopético (supressor de invasoras);

Adocéo de préaticas mecanicas recomendadas (armgdediciais, rocadas, capinas
Uso de sementes comprovadamente isentas de serderitesasoras;

Controle biolégico ou uso de produtos naturais;

Uso correto e seguro de herbicidas e equipamentorsdg recomendado;

Manejo de residuos

Limpeza e armazenagem adequada de equipamentosbalagens de produtos
quimicos;

Tratamento e re-ultilizacao de efluentes de descases de gréos (café, arroz, etc) e
instalacdes de criacdo animal (curral, pocilganjareetc) por exemplo através de
compostagem de residuos organicos (palha, choestexco, etc);

Colheita, armazenamento, transporte e comercidlzag

Colheita na época exata de maturagdo e sob cosdiif&ticas favoraveis;
Lavagem e separacgdo de graos chochos, pedras géirss verdes
Secagem do produto em niveis adequados de umidade;

Limpeza e higiene absoluta dos depdsitos, armazgagculos de transporte e uso de
sacarias adequadas;

Manutencéo de condi¢bes adequadas de armazenain@msporte e distribuicdo
(temperatura, umidade, luz, etc.);

(SCHMIDT, 2007).
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